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Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In worst case the
food can catch fire. (i.e. do not use more
than one tea spoon of oil, no meat that will
release to much grease or water intended
for boiling foods.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can
be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning

use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Keep the
appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children unless older than 8 and supervised.
To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance
in the water or any other liquid.

The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of
an electric shock.

Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.
The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.
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. Surfaces indicated with this logo
are liable to get hot during use.

* In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10 centimeter
of free space around the appliance.

« After the baking process the appliance
needs to cooldown, this cooling process will
activate automatically when the timer is
done. Avoid to unplug the appliance from the
net socket before the cooling process is
finished because the remaining hot air can
damage the appliance.

* This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

« Staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments.

* By clients in hotels, motels and other
residential type environments.

* Bed and breakfast type environments.

* Farm houses.
SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

PARTS DESCRIPTION

1 |Timer control buttons 12|Meat indicator

2 |Temperature control buttons |13 |Fish indicator

3 |Fan running indicator 14|LCD display

4 |Temperature display 15|Basket

5 |On/off + start button 16 |Basket release button

6 [Mode button 17 |Basket handle

7 |Aearofryer Fries indicator 18|Pan

8 |Roast indicator 19|Air inlet

9 |[Shellfish/Crustaceans 20|Air outlet openings
indicator

10|Bake indicator 21|Mains cord

11|Chicken indicator 22|Rack

BEFORE THE FIRST USE
Remove all packaging material.

* Remove any stickers or labels from the appliance.

*  Thoroughly clean the basket and the pan with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

*  Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

* Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do
not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

» Place the basket in the pan properly




Instruction manual

When the device is turned on for the first time, a slight odour will

occur. This is normal, ensure adequate ventilation. This fragrance

is only temporary and will disappear soon.

This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan
with oil or frying fat.

In order to prevent disruptions of the airflow do not put
anything on top of the appliance and make sure there is
always 10 centimeter of free space around the appliance.

USE

Put the mains plug in an earthed wall socket.

Carefully pull the pan out of the air fryer.

Put the ingredients in the basket.

Slide the pan back into the air fryer.

Never use the pan without the basket in it.

Do not touch the pan during and some time after use, as it gets
very hot. Only hold the pan by the handle.

Press the on/off + start button to turn on the appliance.

Manual settings

The time can be adjusted with the timer control buttons. Press
the timer control buttons one time to increase or decrease the
frying time by one minute. Press and hold one of the buttons to
adjust the time faster. You can set the timer between 1 and 60
minutes.

The temperature can be adjusted with the temperature control
buttons. Press the temperature control buttons one time to
increase or decrease the temperature by 5 degrees. Press and
hold one of the buttons to adjust the temperature faster. You can
set the temperature between 80 and 200 degrees.

When the desired time and temperature are set, then press the
on/off + start button to start.

Programmed modes

There are 7 seven frying programs included: Aerofryer Fries,
Roast, Shellfish/Crustaceans, Bake, Chicken, Meat and Fish.
Use the mode button to choose between the programmed
modes.

When you pull out the pan during the frying process, the device
will shut off automatically within 5 seconds. When you reinsert
the device, the program will resume.

To cancel any program, press the on/off + start button. The
device will shut off after 20 seconds.

During the hot air frying process, the heating-up light comes on
and goes out from time to time. This indicates that the heating
element is switched on and off to maintain the set temperature.
Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the
pan.

Some ingredients require shaking halfway through the
preparation time. To shake the ingredients, pull the pan out of the
appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back
into the air fryer. Do not press the basket release button during
shaking

When you hear the timer beep, the set preparation time has
elapsed. The device will shut off after 20 seconds. Pull the pan
out of the appliance and place it on a heatresistant surface.
Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not
ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set
the timer to a few extra minutes.
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To remove small ingredients (e.g. fries), press the basket release
button and lift the basket out of the pan. Do not turn the basket
upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that
has collected on the bottom of the pan will leak onto the
ingredients.

Empty the basket into a bowl or onto a plate. When a batch of
ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing
another batch.

Tips

Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time
optimizes the end result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your
ingredients in the air fryer within a few minutes after you've added
the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in
the air fryer.

Place a baking tin or oven dish in the basket if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled
ingredients.

You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

PROGRAM TABLE

Program [lcon |Default Quant |Extra information
temperature/time |ity
182021

Aerofryer 200/20 500g |[Shake every 5

Fries minutes

Homemade Proposed time 500g |[Shake every 5

Fries 120°C/10 min minutes
200°C /20 min

Roast \% 180/15 200g

Shellfish/ AT 180/15 2509

Crustacean

s

Bake @ 160/40 1 pcs

Chicken @ 180/25 500g

Meat @@ 180/15 200g

Fish <1 1180/20 200g

CLEANING AND MAINTENANCE

» Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance
to cool down.
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* Never immerse the device in water or any other liquid. The
device is not dishwasher proof.

» Thoroughly clean the basket and the pan with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

NOTE: The basket and innerpan are not dishwasher proof!

» If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan
with hot water with some washing-up liquid. Put the basket in the
pan and let the pan and the basket soak for about 10 minutes.

» Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and
abrasive cleaners, scouring pad or steel wool, which damages
the device.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at
the end of its durability, but must be offered at a central point for the
recycling of electric and electronic domestic appliances. This symbol
on the appliance, instruction manual and packaging puts your
attention to this important issue. The materials used in this appliance
can be recycled. By recycling of used domestic appliances you
contribute an important push to the protection of our environment.
Ask your local authorities for information regarding the point of
recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.eu!
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VEILIGHEID ervaring en kennis indien ze onder toezicht

- Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan staan of instructies krijgen over hoe het
de fabrikant niet verantwoordelijk worden apparaat op een veilige manier kan worden
gehouden voor de mogelijke schade. gebruikt alsook de gevaren begrijpen die met

« Als het netsnoer beschadigd is, moet het het gebruik samenhangen. Kinderen mogen
worden vervangen door de fabrikant, de niet met het apparaat spelen. Houd het
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door ~ apparaat en het netsnoer buiten bereik van
personen met een soortgelijke kwalificatie kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
om gevaar te voorkomen. onderhoud niet door kinderen uitvoeren,

« Verplaats het apparaat nooit door aan het tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
snoer te trekken en zorg dat het snoer nietin ~ toezicht staan.
de war kan raken. * Dompel het snoer, de stekker of het

« Het apparaat moet op een stabiele, vlakke apparaat niet onder in water of andere
ondergrond worden geplaatst. vloeistoffen om elektrische schokken te

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk voorkomen.
gebruik en voor het doel waar het voor * Het apparaat moet worden aangesloten op
bestemd is. In het ergste geval kan het een geaard stopcontact (voor klasse |-
voedsel vlam vatten. (Gebruik niet meer dan apparaten). . _
één theelepel olie, geen vlees dat te veel vet * WAARSCHUWING: Indien het oppervlak is
vrijgeeft of water dat bedoeld is om voedsel gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
te koken.) elektrische schokken te voorkomen.

- Dit apparaat mag niet worden gebruikt door ~ * Houd het apparaat en het netsnoer buiten
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar ~ * De temperatuur van de toegankelijke
en door personen met verminderde oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke apparaat in gebruik is.

vermogens of gebrek aan de benodigde



Gebruiksaanwijzing

* Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

Oppervliakken gemarkeerd met dit
logo kunnen heet worden tijdens gebruik.
Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

Na het bakken moet het apparaat afkoelen.
Dit koelproces wordt automatisch
geactiveerd na afloop van de timer.
Verwijder de stekker pas na voltooiing van
het koelproces uit het stopcontact, omdat de
resterende hete lucht het apparaat kan
beschadigen.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
en soortgelijk gebruik, zoals:
Personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen.

Door gasten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen.

» Bed&Breakfast-type omgevingen.

» Boerderijen.
BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

1

Toetsen voor timerregeling 12|Indicator voor vlees

Temperatuurtoetsen 13| Indicator voor vis
3 |Indicator voor actieve 14 |Lcd-display
ventilator
4 |Temperatuurdisplay 15{Mandje
5 |Aan/uit-toets en starttoets 16| Vrijgavetoets voor mandje
6 |Modusknop 17|Handgreep van mandje
7 |Indicator voor aerofryer-friet |18|Pan
8 |Indicator voor braadstuk 19(Luchtinlaat
9 |Indicator voor schelp- en 20|Openingen voor afvoer van
schaaldieren hete lucht
10|Indicator voor gebak 21|Voedingskabel
11|{Indicator voor kip 22|Rooster

VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.
Reinig de mand en de pan grondig met heet water, wat
afwasmiddel en een niet-schurende spons.

NL
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GE

Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en viakke
ondergrond. Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige
ondergrond.

Plaats de mand op de juiste wijze in de pan.

Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld,
zal het een lichte geur afgeven. Dit is normaal. Zorg voor
voldoende ventilatie. Deze geur is slechts tijdelijk en zal spoedig
verdwijnen.

Dit is een heteluchtfriteuse die werkt op hete lucht. Vul de
pan niet met olie of frituurvet.

Plaats niets boven op het apparaat en zorg ervoor dat er
altijd 10 centimeter vrije ruimte rondom het apparaat is om
verstoring van de luchtstroom te voorkomen.

BRUIK

Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

Trek de pan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse.

Doe de ingrediénten in de mand.

Schuif de pan terug in de heteluchtfriteuse.

Gebruik de pan nooit zonder dat de mand erin is geplaatst.
Raak de pan tijdens en enige tijd na gebruik niet aan. De pan
wordt zeer heet. Houd de pan uitsluitend bij de handgreep vast.
Druk op de aan/uit-knop + startknop om het apparaat in te
schakelen.

Handmatige instellingen

De tijd kan worden gewijzigd met de timerregelknoppen. Druk
eenmaal op de timerregelknoppen om de frituurtijd met één
minuut te verlengen of te verkorten. Houd een van de knoppen
ingedrukt om de tijd sneller te wijzigen. U kunt de timer tussen 1
en 60 minuten instellen.

De temperatuur kan met de temperatuurregelknoppen worden
gewijzigd. Druk eenmaal op de temperatuurregelknoppen om de
temperatuur met 5 graden te verhogen of te verlagen. Houd een
van de knoppen ingedrukt om de temperatuur sneller te wijzigen.
U kunt de temperatuur tussen 80 en 200 graden instellen.

Druk na het instellen van de gewenste tijd en temperatuur op de
aan/uit-knop + startknop om het apparaat te starten.

Voorgeprogrammeerde functies

Er zijn 7 bakprogramma's beschikbaar: Aerofryer-friet, Braadstuk,
Schelp- en schaaldieren, Gebak, Kip, Vlees en Vis. Gebruik de
modusknop om een van de programma's te kiezen.

Als u de pan tijdens het frituren verwijdert, schakelt het apparaat
automatisch binnen 5 seconden uit. Als u het apparaat
terugplaatst, zal het programma hervatten.

Druk om een programma te annuleren op de aan/uit-knop +
startknop. Het apparaat schakelt na 20 seconden uit.

Tijdens het heteluchtfrituren gaat de opwarmindicator van tijd tot
tijd aan en uit. Dit geeft aan dat het verwarmingselement wordt in-
en uitgeschakeld om de ingestelde temperatuur te handhaven.
Overtollige olie van de ingrediénten wordt verzameld op de
bodem van de pan.
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Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd
worden geschud. Trek de pan met de handgreep uit het apparaat
en schud de pan om de ingrediénten te schudden. Schuif
vervolgens de pan terug in de heteluchtfriteuse. Druk tijdens het
schudden niet op de mandontgrendelingsknop.

Als de timer een piep laat horen, is de ingestelde bereidingstijd
verstreken. Het apparaat schakelt na 20 seconden uit. Neem de
pan uit het apparaat en plaats deze op een hittebestendige
ondergrond.

Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Indien de ingrediénten
nog niet klaar zijn, schuif dan de pan terug in het apparaat en stel
met de timer nog een paar extra minuten in.

Druk op de mandontgrendelingsknop en til de mand uit de pan
om kleine ingrediénten (bijv. friet) te verwijderen. Draai de mand
niet ondersteboven met de pan er nog aan vast. Eventuele
overtollige olie die zich heeft verzameld op de bodem van de pan
zal op de ingrediénten lekken.

Leeg de mand in een kom of op een bord. Als een hoeveelheid
ingrediénten klaar is, is de heteluchtfriteuse direct klaar voor het
bereiden van een andere hoeveelheid.

Tips

Het halverwege de bereidingstijd schudden van kleinere
ingrediénten verbetert het eindresultaat en kan ongelijkmatig
gefrituurde ingrediénten helpen voorkomen.

Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor een krokant
resultaat. Frituur uw ingrediénten in de heteluchtfriteuse binnen
een paar minuten nadat u de olie heeft toegevoegd.

Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worsten in de
heteluchtfriteuse.

Plaats een bakvorm of ovenschaal in de mand als u een cake of

quiche wilt bakken of als u kwetsbare of gevulde ingrediénten wilt

frituren.

U kunt de heteluchtfriteuse ook gebruiken om ingrediénten op te

warmen. Stel de temperatuur voor maximaal 10 minuten in op
150°C om ingrediénten op te warmen.

PROGRAMMATABEL
Programm |Picto |Standaardtemper [Hoev |Extra informatie
a gram |atuur/-tijd 182021 |eelhei
d

Aerofryer- 200/20 500 g |Elke 5 minuten
friet schudden
Zelfgemaak Voorgestelde tijd |500 g |Elke 5 minuten
te friet 120°C/10 min schudden

200°C/20 min
Braadstuk | 3= |180/15 2009
Schelp- en Ay 180/15 250 ¢
schaaldiere
n
Gebak @ 160/40 1 stuk
Kip %@ 180/25 500 g

NL
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Viees @@ 180/15 200 g
Vis <" 1180/20 200 g

REINIGING EN ONDERHOUD
Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat is afgekoeld.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.
Het apparaat is niet vaatwasserbestendig.

* Reinig de mand en de pan grondig met heet water, wat
afwasmiddel en een niet-schurende spons.

OPMERKING: Het mandje en de binnenpanzijn niet

vaatwasserbestendig!

»  Vul als vuil aan de mand of aan de onderzijde van de pan is
aangekoekt de pan met heet water en een beetje afwasmiddel.
Plaats de mand in de pan en laat de pan en de mand ongeveer
10 minuten inweken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit
agressieve of schurende reinigingsmiddelen, schuursponzen of
staalwol; dit beschadigt het apparaat.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische
apparaten worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de

gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een
belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij
uw lokale overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.princesshome.eu!
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SECURITE

+ Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne
s'enroule pas.

L'appareil doit étre posé sur une surface
stable et nivelée.

Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans
le but pour lequel il est fabriqué. Dans le pire
des cas, les aliments peuvent prendre feu.
(N'utilisez pas plus d'une cuilléere a café
d'huile, aucune viande pouvant diffuser trop
de graisse ou d'eau pour I'ébullition des
aliments.)

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou
plus et des personnes présentant un
handicap physique, sensoriel ou mental
voire ne disposant pas des connaissances

et de I'expérience nécessaires en cas de
surveillance ou d'instructions sur l'usage de
cet appareil en toute sécurité et de
compréhension des risques impliqués. Les
enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

« Afin de vous éviter un choc électrique,

n'immergez pas le cordon, la prise ou
I'appareil dans de I'eau ou autre liquide.
Branchez I'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie |).

* AVERTISSEMENT : Si la surface est

fissurée, arrétez I'appareil pour éviter tout
risque de choc électrique.

Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

» La température des surfaces accessibles

peut devenir élevée quand l'appareil est en
fonction.

FR
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* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner
avec un dispositif de programmation externe
ou un systéme de télécommande
indépendant.

. Les surfaces indiquées par ce logo
risquent de devenir chaudes a l'usage.

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement
de 10 cm autour de I'appareil.

» Aprés le processus de cuisson, l'appareil
doit refroidir. Ce processus de
refroidissement s'active automatiquement
une fois la minuterie terminée. Evitez de
débrancher l'appareil du secteur avant la fin
du processus de refroidissement. L'air chaud
résiduel risquerait d'endommager l'appareil.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

+ Coin cuisine des commerces, bureaux et
autres environnements de travail.

» Hétels, motels et autres environnements de
type résidentiel.
* Environnements de type chambre d’hétes.

e Fermes.
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

DESCRIPTION DES PIECES

1 |Boutons de minuterie 12|Voyant viande
2 |Boutons de contrble de la 13|Voyant poisson
température
3 |Voyant de ventilateur en 14 |Affichage LCD
marche
4 |Affichage de température 15|Panier
5 |Bouton ON/OFF + démarrer |16 |Boutons d'ouverture du panier
6 |Bouton de mode 17 |Poignée du panier
7 |Voyant frites Aearofryer 18 |Friteuse
8 |Voyant de rétissage 19|Entrée d'air
9 |Voyant coquillages et 20 |Ouvertures d'évacuation d'air
crustacés
10|Voyant de cuisson 21|Cordon d'alimentation
11|Voyant volaille 22|Grillle
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Retirez tout I'emballage.

* Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

* Nettoyez soigneusement le panier et la cuve a I'eau chaude avec
un peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

» Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon
humide.

» Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau
et évitez les surfaces non thermorésistantes.

* Placez le panier correctement dans la cuve.

+  Ala premiére mise en marche de I'appareil, une légére odeur est
perceptible. C'est normal : assurez une ventilation adéquate.
Cette odeur est seulement temporaire et disparait rapidement.

* Cette friteuse a air chaud fonctionne a I'air chaud. Ne
remplissez pas la cuve avec de I'huile ou de la graisse de
friture.

»  Pour éviter les perturbations du flux d‘air, ne placez rien sur
I'appareil et assurez-vous de préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de I'appareil.

UTILISATION
Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.

» Retirez prudemment la cuve de la friteuse a air chaud.

* Placez les ingrédients dans le panier.

* Glissez a nouveau la cuve dans la friteuse a air chaud.

» N'utilisez jamais la cuve sans le panier dedans.

* Ne touchez pas la cuve durant I'usage et ensuite pendant un
certain temps. Elle devient trés chaude. Tenez la cuve
uniquement par la poignée.

Appuyez sur le bouton on/off + marche pour mettre I'appareil en
marche.

Réglages manuels

La durée est réglable avec les boutons de minuterie. Appuyez
sur les boutons de minuterie une fois pour augmenter /réduire le
temps de friture d'une minute. Appuyez sur I'un des boutons sans
le relacher pour accélérer le réglage de la durée. La minuterie est FR
réglable entre 1 et 60 minutes.

La température est réglable avec les boutons de thermostat.
Appuyez sur les boutons de température une fois pour
augmenter /réduire la température de 5 degrés. Appuyez sur l'un
des boutons sans le relacher pour accélérer le réglage de
température. La température est réglable entre 80 et 200 degreés.
Une fois le temps et la température voulus réglés, appuyez sur le
bouton on/off + marche pour commencer.

Modes programmés

Il'y a 7 programmes de cuisson inclus : Frites Aerofryer, Roti,
Coquillages et crustacés, Cuisson, Volaille, Viande et Poisson.
Utilisez le bouton mode pour choisir entre les modes de cuisson
programmeés.

Si vous retirez la cuve durant le processus de friture, I'appareil
s'éteint automatiquement dans les 5 secondes. Lorsque vous
remettez 'appareil, le programme reprend.

Pour annuler un programme, appuyez sur le bouton on/off +
marche. L'appareil s'éteint aprés 20 secondes.

Durant le processus de friture a I'air chaud, le témoin de
chauffage s'allume et s'éteint de temps a autre. C'est I'indication
que I'élément chauffant s'allume et s'éteint pour entretenir la
température.

15
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L'excés d'huile des ingrédients est recueilli au fond de la cuve.
Certains ingrédients ont besoin d'étre secoués a mi-temps de la
préparation Pour secouer les ingrédients, sortez la cuve de
I'appareil par la poignée et secouez-la. Puis glissez a nouveau la
cuve dans la friteuse a air chaud. N'appuyez pas sur le bouton de
libération de panier durant la secousse.

Dés que le minuteur sonne, le temps de préparation réglé s'est
écoulé. L'appareil s'éteint apres 20 secondes. Sortez la cuve de
I'appareil et placez-la sur une surface thermorésistante.

Vérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont
pas encore préts, glissez simplement a nouveau la cuve dans
I'appareil et ajoutez quelques minutes au minuteur.

Pour retirer les petits ingrédients (ex. frites), appuyez sur le
bouton de libération de panier et sortez le panier de la cuve. Ne
retournez pas le panier avec la cuve encore fixée dessus. En
effet, tout I'exces d'huile recueilli au fond de la cuve risque de
couler sur les ingrédients.

Videz le panier sur un plat ou dans un bol. Dés qu'un lot
d'ingrédients est prét, la friteuse a air chaud est préte
instantanément pour la préparation du lot suivant.

Conseils

Secouer les petits ingrédients a mi-temps durant la préparation
optimise le résultat final et contribue a éviter la friture irréguliere
des ingrédients.

Ajoutez de I'huile aux pommes de terre fraiches pour un résultat
croustillant. Faites frire vos ingrédients dans la friteuse a air
chaud en quelques minutes aprés avoir ajouté de I'huile.

Evitez de préparer des ingrédients trés graisseux comme les
saucisses dans la friteuse a air chaud.

Placez un moule de cuisson ou pour le four dans le panier afin de
cuire un gateau ou une quiche, voire pour frire des ingrédients
fragiles ou farcis.

Vous pouvez aussi utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer

des ingrédients. Pour réchauffer les ingrédients, réglez la
température sur 150°C pendant un maximum de 10 minutes.

TABLEAU DES PROGRAMMES

Programm |lcén |Température/ Quant |Informations
e e durée par défaut |ité supplémentaires
182021
Frites 200/20 500 g |Secouer toutes les
Aerofryer 5 minutes.
Frites Durée proposée 500 g |Secouer toutes les
maison 120 °C/10 min 5 minutes.
200 °C /20 min
Roti =) | 180/15 200g
Coquillages A 180/15 250¢g
et crustacés
Cuisson 160/40 1 piec
& !
Volaille !5@ 180/25 500 g
Viande @@ 180/15 2004
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Poisson <1 1180/20 200 g

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

* Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

* N'immergez pas |'appareil dans de I'eau ou dans d'autres
liquides. L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.

» Nettoyez soigneusement le panier et la cuve a I'eau chaude avec
un peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

REMARQUE : le panier et la poéleintérieure ne passent pas au

lave-vaisselle.

* Side la saleté adhére au panier ou au fond de la cuve,
remplissez la cuve d'eau chaude avec un peu de liquide
vaisselle. Placez le panier dans la cuve et laissez le panier et la
cuve tremper environ 10 minutes.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide. N'utilisez pas de
produits nettoyants agressifs ou abrasifs, de tampons a récurer
ou de laine de verre, ceux-ci pourraient endommager l'appareil.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage
pour les appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur
I'appareil, le manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention
sur un point important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont
recyclables. En recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére

significative a la protection de notre environnement. Renseignez-
vous aupres des autorités locales pour connaitre les centres de
collecte des déchets.

Support

Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.princesshome.eu ! FR
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SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise
kann der Hersteller nicht fir Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

» Bewegen Sie das Gerat niemals durch
Ziehen am Kabel, und stellen Sie sicher,
dass sich das Kabel nicht verwickeln kann.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt
wurde. Im schlimmsten Fall kann sich das
Essen entzunden. (Verwenden Sie nicht
mehr als einen Teeloffel Ol, verwenden Sie
kein Fleisch, das zu viel Fett auslasst oder
Wasser, das zum Kochen von Speisen
vorgesehen ist.)

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten

oder einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
Personen beaufsichtigt oder Gber den
sicheren Gebrauch des Gerats unterrichtet
wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen
mit dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das
Gerat und sein Anschlusskabel aul3erhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen
nicht von Kindern vorgenommen werden, es
sei denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

* Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder

das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flassigkeiten, um sich vor einem
elektrischen Schlag zu vermeiden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten

Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

* ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,

schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

» Halten Sie das Gerat und sein

Anschlusskabel auRerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.
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* Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann hoch sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen
Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

. Oberflachen, die mit diesem Logo
gekennzeichnet sind, kdnnen beim
Gebrauch heil® werden.

* Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum
sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren
kann.

* Nach dem Backvorgang muss das Gerat
abkuhlen; dieser Abkuhlvorgang wird
automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Ziehen Sie nicht den
Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor
der Abkuhlvorgang beendet ist, weil die
sonst verbleibende heile Luft das Gerat
beschadigen kann.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

* In Klchen fur Mitarbeiter in Laden, Blros
und anderen gewerblichen Bereichen.

* Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.

* In Frahstickspensionen.

* [n Gutshausern.
BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

TEILEBESCHREIBUNG

1 |Zeiteinstelltasten 12|Fleisch-Anzeige

2 |Temperatur-Einstelltasten 13|Fisch-Anzeige

3 |Geblaseanzeige 14 |LCD-Display

4 |Temperaturanzeige 15|Garkorb

5 |Taste Ein/Aus + Start 16|Korbfreigabetaste

6 |[Modustaste 17| Korbgriff

7 |Pommes Frites-Anzeige 18|Wanne

8 |Braten-Anzeige 19|Lufteinlass

9 |Meeresfriichte/Krustentiere- |20 |Luftauslassoffnungen
Anzeige

10|Backanzeige 21|Netzkabel

DE
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|11 |GefIUgeI-Anzeige

|22 | Gitter

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Geréat.

Reinigen Sie den Korb und die Wanne mit heilem Wasser, etwas
Spllmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

Wischen Sie das Innere und das AuRere des Gerats mit einem
feuchten Lappen.

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, waagerechten und
ebenen Flache auf. Stellen Sie das Gerat nicht auf Oberflachen
auf, die nicht hitzebestandig sind.

Setzen Sie den Korb richtig in die Wanne ein

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann es zu
einer leichten Geruchsbildung kommen. Dies ist normal. Sorgen
Sie fir ausreichende Liftung. Dieser Geruch halt nur kurze Zeit
an und verschwindet bald.

Diese Friteuse arbeitet mit HeiBluft. Fiillen Sie die Wanne
nicht mit Ol oder Frittierfett.

Legen Sie keine Gegenstinde auf das Gerat und stellen Sie
sicher, dass immer 10 Zentimeter Freiraum um das Gerat
herum sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

GEBRAUCH

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.
Ziehen Sie die Wanne vorsichtig aus der HeiRluftfriteuse heraus.
Flllen Sie die Zutaten in den Korb.

Schieben Sie die Wanne wieder in die Heilluftfriteuse.

Verwenden Sie die Wanne niemals ohne den Korb darin.
Berlihren Sie die Wanne beim und kurze Zeit nach dem
Gebrauch nicht, da sie sehr heifd wird. Halten Sie die Wanne nur
am Handgriff fest.

Dricken Sie die Taste Ein/Aus + Start, um das Gerat
einzuschalten.

Manuelle Einstellungen

Die Zeit kann mit den Timer-Steuertasten eingestellt werden.
Driicken Sie ein Mal auf die Timer-Steuertasten, um die
Frittierzeit um eine Minute zu erhdhen oder zu verringern.
Driicken und halten Sie eine der Tasten, um die Zeit schneller
einzustellen. Sie kénnen den Timer zwischen 1 und 60 Minuten
einstellen.

Die Temperatur kann mit den Temperaturregeltasten eingestellt
werden. Driicken Sie ein Mal auf die Temperaturregeltasten, um
die Temperatur um 5 Grad zu erhéhen oder zu verringern.
Dricken und halten Sie eine der Tasten, um die Temperatur
schneller einzustellen. Sie kénnen die Temperatur zwischen 80
und 200 Grad einstellen.

Wenn die gewinschte Zeit und die gewiinschte Temperatur
eingestellt sind, driicken Sie die Taste Ein/Aus + Start, um den
Vorgang zu starten.

Programmierte Modi

Das Gerat verflgt Uber 7 Frittierprogramme: Pommes-Frites,
Braten, Meeresfrichte/Krustentiere, Backen, Gefligel, Fleisch
und Fisch. Verwenden Sie die Modustaste, um einen der
programmierten Modi zu wahlen.
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Wenn Sie die Pfanne wahrend des Frittiervorgangs
herausziehen, schaltet das Gerat innerhalb von 5 Sekunden
automatisch ab. Wenn Sie sie wieder einsetzen, wird das
Programm fortgesetzt.

Um ein beliebiges Programm abzubrechen, driicken Sie auf die
Taste Ein/Aus + Start. Das Gerat schaltet nach 20 Sekunden ab.
Wahrend des Heilluft-Frittiervorgangs schaltet die Aufheizlampe
von Zeit zu Zeit ein und aus. Hierdurch wird angezeigt, dass das
Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte
Temperatur aufrecht zu erhalten.

Das (iberschiissige Ol aus dem Inhalt wird unten in der Wanne
gesammelt.

Bei einigen Zutaten ist es erforderlich, die Wanne bei der Halfte
der Zubereitungszeit zu schutteln. Um die Zutaten zu schitteln,
ziehen Sie die Wanne am Handgriff aus dem Gerat heraus und
schitteln Sie sie. Schieben Sie die Wanne dann wieder in die
HeiRluftfriteuse. Driicken Sie beim Schiitteln nicht auf den
Korbfreigabeknopf.

Wenn Sie den Timer-Piepton horen, ist die eingestellte
Zubereitungszeit abgelaufen. Das Gerat schaltet nach 20
Sekunden ab. Ziehen Sie die Pfanne aus dem Gerat heraus und
stellen Sie sie auf eine hitzebestandige Oberflache.

Prifen Sie, ob der Inhalt fertig ist. Falls der Inhalt noch nicht fertig
ist, schieben Sie die Wanne einfach wieder in das Gerat hinein
und stellen Sie den Timer einige Minuten langer ein.

Um kleine Zutaten zu entnehmen (z.B. Fritten), driicken Sie auf
den Korbfreigabeknopf und heben Sie den Korb aus der Wanne
heraus. Drehen Sie den Korb nicht um, wahrend die Wanne noch
daran befestigt ist, da hierdurch tiberschiissiges O, das unten in
der Wanne gesammelt wird, auf den Inhalt lauft.

Entleeren Sie den Korb in einer Schiissel oder auf einem Teller.
Wenn eine Ladung fertig ist, ist die HeiRluftfriteuse sofort zur
Zubereitung der nachsten Ladung bereit.

Tipps

Das Schiitteln von kleineren Zutaten wahrend der
Zubereitungszeit verbessert das Endergebnis und kann dazu
beitragen, einen ungleichmagig frittierten Inhalt zu vermeiden.
Geben Sie den frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu; so wird das
Ergebnis knuspriger. Frittieren Sie den Inhalt in der Friteuse noch
einige Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugegeben haben.
Bereiten Sie keine sehr fettigen Zutaten wie beispielsweise
Saucen in der HeiRluftfriteuse zu.

Legen Sie eine Backform oder Ofengeschirr in den Korb, falls Sie
einen Kuchen oder Quiche backen wollen oder falls Sie
zerbrechliche oder gefiillte Zutaten frittieren wollen.

Sie kénnen die HeiBluftfriteuse auch zum Aufwarmen des Inhalts
verwenden. Um den Inhalt aufzuwarmen, stellen Sie die
Temperatur bis zu 10 Minuten auf 150°C.

DE

21

T



22

OPRINGESS Bedienungsanleitung

PROGRAMMTABELLE

Programm |[Sym |Standardtemperat|Meng |Zusatzinformation
bol |ur/-zeit 182021 e

Pommes- 200/20 500 g |Alle 5 Minuten ritteln

Frites

Selbstgema Zeitempfehlung 500 g |Alle 5 Minuten ritteln

chte 120 °C/10 Min.

Pommes- 200 °C /20 Min.

Frites

Braten % 180/15 200 g

Meeresfriic m 180/15 250 g

hte/

Krustentiere

Backen @ 160/40 1St

Geflugel Dr_@ 180/25 500 g

Fleisch @Q 180/15 200 g

Fisch & [180/20 200g

REINIGUNG UND PFLEGE

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerat abgekuhlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Das Gerat ist nicht spilmaschinenfest.

* Reinigen Sie den Korb und die Wanne mit heilem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

HINWEIS: Korb und Behaltereinsatzsind nicht

spilmaschinenfest.

» Falls Schmutz am Korb oder dem Wannenboden festklebt, fiillen
Sie die Wanne mit heilem Wasser und etwas Spulmittel. Stellen
Sie den Korb in die Wanne und lassen Sie die Wanne und den
Korb ca. 10 Minuten lang einweichen.

» Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder
Stahlwolle. Dies wiirde das Gerat beschadigen.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im
Hausmdill entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fiir
das Recyceln von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der
Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie auf dieses
wichtige Thema aufmerksam. Die in diesem Gerat verwendeten
Materialien kénnen recycelt werden. Durch das Recyceln gebrauchter
Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie |hre értliche Behorde nach Informationen
Uber eine Sammelstelle.

Support
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Samtliche verfligbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.princesshome.eu!

DE
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SEGURIDAD
« Si ignora las instrucciones de seguridad,

eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

Si el cable de alimentacién esta dafado,
corresponde al fabricante, al representante o
a una persona de cualificacién similar su
reemplazo para evitar peligros.

Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con
el cable.

El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y nivelada.

Este aparato se debe utilizar unicamente
para el uso doméstico y sélo para las
funciones para las que se ha disefiado. En el
peor de los casos, los alimentos pueden
prenderse. (No utilice mas de una
cucharadita de aceite, ninguna carne que
suelte demasiada grasa o agua para hervir
alimentos.)

Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 anos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o que no
tengan experiencia ni conocimientos, sin son

supervisados o instruidos en el uso del
aparato de forma segura y entienden los
riesgos implicados. Los nifios no pueden
jugar con el aparato. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afnos. Los nifos no podran
realizar la limpieza ni el mantenimiento
reservado al usuario a menos que tengan
mas de 8 anos y cuenten con supervision.
Para protegerse contra una descarga
eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
el aparato en el agua o cualquier otro
liquido.

Este aparato debe enchufarse a una toma
de pared conectada a tierra (para aparatos
de clase |).

ADVERTENCIA: Si |la superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.
Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afnos.
La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el
aparato.

El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.
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. Las superficies indicadas con este

logotipo pueden calentarse durante el uso.

« Para evitar obstrucciones en el flujo de aire,

no ponga nada encima del aparato y
asegurese de que haya siempre 10 cm de
espacio libre alrededor del aparato.

* Tras el proceso de horneado, el aparato
necesita enfriarse. Este proceso de
enfriamiento se activara automaticamente
cuando el temporizador haya terminado.
Evite desenchufar el aparato de la toma de
red antes de que haya finalizado el proceso
de enfriamiento ya que el aire caliente
restante puede producir dafos en el
aparato.

* Este aparato se ha disefiado para el uso en
el hogar y en aplicaciones similares, tales
como:

» Zonas de cocina para el personal en

tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo.

* Clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial.
* Entornos de tipo casa de huéspedes.

* Granjas.
GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
SOLO PARA USO DOMESTICO

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

1 |Botones de control del 12|Indicador de carne
temporizador

2 |Botones de control de 13|Indicador de pescado
temperatura

3 |Indicador de ventilador en 14|Visor LCD
marcha
Visor de temperatura 15(Cesta
Boton de encendido/apagado |16 |Botén de liberacién de cesta
+ inicio

6 |Botén de modo 17|Asa de la cesta

Indicador de patatas fritas en |[18|Cubeta
la freidora Aerofryer

Indicador de asado 19|Entrada de aire

9 |Indicador de marisco/ 20|Aberturas de salida de aire
crustaceos

10|Indicador de horneado 21|Cable de red

11|Indicador de pollo 22 |Rejilla

ANTES DEL PRIMER USO

* Retire todo el material de embalaje.

ES

25



26

@PHINBESS Manual de instrucciones

* Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

» Limpie bien la cesta y la cubeta con agua caliente, un poco de
detergente y una esponja no abrasiva.

» Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.

»  Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y
nivelada; no coloque el aparato sobre superficies no resistentes
al calor.

» Coloque la cesta en la cubeta correctamente.

» Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un
ligero olor. Este olor es normal y solo temporal, desaparecera en
unos minutos. Asegurese de que la habitacion esta bien
ventilada.

» Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente.
No llene la cubeta con aceite o grasa para freir.

» Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada
encima del aparato y asegtrese de que haya siempre 10
centimetros de espacio libre alrededor del aparato.

uso

» Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.

* Saque con cuidado la cubeta de la freidora de aire.

* Ponga los ingredientes en la cesta.

* Vuelva a introducir la cubeta en la freidora de aire.

* Nunca utilice la cubeta sin la cesta en su interior.

* No toque la cubeta durante el uso y un tiempo después del uso,
ya que se calienta mucho. Sujete la cubeta solo por el asa.

» Pulse el boton de encendido/apagado + inicio para encender el
aparato.

Ajustes manuales

El tiempo puede ajustarse con los botones de control del
temporizador. Pulse los botones de control del temporizador una
vez para aumentar o disminuir el tiempo de fritura un minuto.
Pulse y mantenga pulsado uno de los botones para ajustar el
tiempo mas rapido. Puede ajustar el tiempo entre 1y 60 minutos.
La temperatura puede ajustarse con los botones de control de
temperatura. Pulse los botones de control de temperatura una
vez para aumentar o disminuir la temperatura 5 grados. Pulse y
mantenga pulsado uno de los botones para ajustar la
temperatura mas rapido. Puede ajustar la temperatura entre 80 y
200 grados.

Cuando haya ajustado el tiempo y la temperatura deseados,
pulse el botén de encendido/apagado + inicio para poner en
marcha.

Modos programados

Se incluyen siete (7) programas de fritura: patatas fritas en la
freidora Aerofryer, asado, marisco/crustaceos, horneado, pollo,
carne y pescado. Utilice el boton de modo para seleccionar entre
los modos programados.

Cuando saca la cubeta durante el proceso de fritura, el
dispositivo se apaga automaticamente en 5 segundos. Cuando
vuelve a introducir el dispositivo, el programa se reanuda.

Para cancelar cualquier programa, pulse el botén de encendido/
apagado + inicio. El dispositivo se apagara tras 20 segundos.
Durante el proceso de fritura por aire caliente, la luz de
calentamiento se enciende y se apaga de vez en cuando. Esto
indica que el elemento de calentamiento se conecta y se
desconecta para mantener la temperatura ajustada.
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El exceso de aceite de los ingredientes se recoge en la parte
inferior de la cubeta.

Algunos ingredientes deben agitarse transcurrida la mitad del
tiempo de preparacion. Para agitar los ingredientes, saque la
cubeta del aparato por el asa y agitela. Posteriormente, vuelva a
introducir la cubeta en la freidora de aire. No presione el botdn
de liberacion de la cesta al agitar.

Una vez que ha transcurrido el tiempo ajustado, suena el pitido
del temporizador. El dispositivo se apagara tras 20 segundos.
Saque la cubeta del aparato y coléquela sobre una superficie
resistente al calor.

Compruebe si los ingredientes estan listos. Si los ingredientes
aun no estan listos, simplemente vuelva a introducir la cubeta en
el aparato y ajuste el temporizador algunos minutos mas.

Para sacar ingredientes pequefios (p. €j., patatas fritas), presione
el botdn de liberacion de la cesta y saque la cesta de la cubeta.
No dé la vuelta a la cesta con la cubeta aun fijada, ya que el
exceso de aceite que se haya recogido en la parte inferior de la
cubeta caera sobre los ingredientes.

Vacie la cesta sobre una fuente o un plato. Cuando un lote de
ingredientes esté listo, la freidora de aire esta lista al instante
para preparar otro lote.

Consejos

Se recomienda agitar los ingredientes de pequefio tamafio
durante el tiempo de preparacion para optimizar el resultado final
y evitar ingredientes fritos de forma irregular.

AfRada un poco de aceite a las patatas frescas para obtener un
resultado crujiente. Fria los ingredientes en la freidora de aire
unos minutos después de haber afadido el aceite.

* No prepare ingredientes extremadamente grasientos como
salchichas en la freidora de aceite.

*  Coloque un molde de horneado o plato para horno en la cesta si
desea hornear un bizcocho o quiche o si desea freir ingredientes
fragiles o rellenos.

*  También puede utilizar la freidora de aire para recalentar
ingredientes. Para recalentar ingredientes, ajuste la temperatura
hasta 150°C durante 10 minutos.

TABLA DE PROGRAMAS

ES
Programa |lcon |Temperatura/ Canti |Informacién
o tiempo dad |adicional

predeterminados

182021
Patatas 200/20 500 g |Agite los
fritas en la ingredientes cada 5
freidora minutos.
Aerofryer
Patatas Tiempo sugerido  [500 g |Agite los
fritas 120 °C/10 min ingredientes cada 5
caseras 200 °C /20 min minutos.
Asado S5 (180/15 200 g
Marisco/ A 180/15 250 g
crustaceos
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Hornear 160/40 1
@ unida

d
Pollo l@ 180/25 500 g
Carne @@ 180/15 200 g
Pescado <1 (180/20 200 g

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el
aparato se enfrie.

* No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

« Limpie bien la cesta y la cubeta con agua caliente, un poco de
detergente y una esponja no abrasiva.

NOTA: La cesta y el recipienteinterior no pueden lavarse en el

lavavajillas.

» Sila suciedad se adhiere al fondo de la cubeta, llénela de agua
caliente con un poco de detergente. Introduzca la cesta en la
cubeta y deje que la cubeta y la cesta estén en remojo durante
10 minutos.

* Limpie el aparato con un pafio humedo. No utilice productos de
limpieza abrasivos o fuertes, estropajos o lana metalica porque
se podria dafar el aparato.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este
simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere
atraer su atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales
utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje de
electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacién sobre los puntos de
recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.princesshome.eu!
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SEGURANCA

* O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos se ignorar as
instrugdes de segurancga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o seu representante de
assisténcia técnica ou alguém com
qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

* O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

» Este aparelho destina-se apenas a
utilizacdo doméstica e para os fins para os
quais foi concebido. No pior dos casos, a
comida podera incendiar-se. (N&o utilize
mais do que uma colher de cha de d6leo, ndo
cozinhe carne que liberte muita gordura
nem utilize agua para cozinhar alimentos.)

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas,

sensoriais ou mentais reduzidas, assim
como com falta de experiéncia e
conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora
do alcance de criangas com idade inferior a
8 anos. A limpeza e manutencido nao devem
ser realizadas por criangas a nao ser que
tenham mais de 8 anos e sejam 5T
supervisionadas.

» Para se proteger contra choques elétricos,
nao mergulhe o cabo, a ficha nem o
aparelho em agua ou qualquer outro liquido.

» O aparelho devera ser ligado a uma saida
de tomada com contacto de terra (para
aparelhos de classe |).

» AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora
do alcance de criangas com menos de 8
anos.
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» A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta
em funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador
externo ou de controlo remoto a parte.

. As superficies com este logoétipo
poderao aquecer durante a utilizagao.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

* Apds o processo de cozedura, o aparelho
tem de arrefecer, sendo este processo de
arrefecimento ativado automaticamente
depois de atingido o tempo do temporizador.
Evite desligar a ficha do aparelho da tomada
antes de ser concluido o processo de
arrefecimento, uma vez que o ar quente
restante pode danificar o aparelho.

* Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagcbes domésticas e semelhantes tais
como:

» Zonas de cozinha profissional em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho.

* Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial.

* Ambientes de dormida e pequeno almoco.

* Quintas.
GUARDE ESTAS INSTRUQCES
APENAS PARA USO DOMESTICO

DESCRICAO DAS PECAS

1 |Botdes de controlo do 12|Indicador de carne
temporizador

2 |Botdes de controlo da 13|Indicador de peixe
temperatura

3 |Indicador de ventoinha em 14 |Visor LCD
funcionamento

4 |Visor de temperatura 15|Cesto
Botao de ligar/desligar + 16|Botao de libertagéo do cesto
iniciar
Botédo de modo 17|Pega do cesto
7 |Indicador de batatas fritas 18|Cuba
Aerofryer
Indicador de assado 19|Entrada de ar
Indicador de marisco/ 20|Aberturas de saida de ar

crustaceos
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10|Indicador de cozedura 21|Cabo de alimentagéo
principal
11{Indicador de frango 22|Grelha

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Retire todo o material de embalagem.

Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

Limpe cuidadosamente o cesto e a cuba com agua quente,
algum detergente e uma esponja ndo abrasiva.

Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.
Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e
nivelada, ndo coloque o aparelho sobre superficies ndo
resistentes ao calor.

Coloque o cesto corretamente na cuba

Quando o dispositivo € ligado pela primeira vez, ird sentir um
ligeiro odor. Isto € normal, assegure que existe uma ventilagéo
adequada. Este odor € apenas temporario e ira desaparecer em
breve.

Esta é uma fritadeira sem éleo que funciona com ar quente.
Nao encha a cuba com éleo ou gordura.

De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque objetos
em cima do aparelho e certifique-se de que existe sempre 10
cm de espago a volta do mesmo.

UTILIZACAO

Ligue a ficha de alimentagdo a uma tomada de parede com
protecgéo terra.
Retire cuidadosamente a cuba da fritadeira.

Coloque os alimentos no cesto.

Volte a colocar a cuba na fritadeira.

Nunca utilize a cuba sem o cesto.

N&o toque na cuba durante e algum tempo apés a utilizacao,
pois aquece muito. Segure a cuba apenas pela pega.

Prima o botéo de ligar/desligar + iniciar para ligar o aparelho.

Definigdes manuais

O tempo pode ser regulado com os botdes de controlo do
temporizador. Prima os botdes de controlo do temporizador uma
vez para aumentar ou para diminuir o tempo de fritura em um
minuto. Prima e mantenha um dos botdes premido para regular o
tempo mais rapidamente. Pode programar o temporizador entre

1 minuto e 60 minutos.

A temperatura pode ser regulada com os botdes de controlo do
temporizador. Prima os botdes de controlo da temperatura uma
vez para aumentar ou para diminuir a temperatura em 5 graus.
Prima e mantenha um dos botbes premido para regular a
temperatura mais rapidamente. Pode programar a temperatura
entre 80 e 200 graus.

Depois de definido o tempo e a temperatura pretendidos, prima o
botéo de ligar/desligar + iniciar para comecar.

Modos programados

Inclui 7 (sete) programas para fritar: Batatas fritas Aerofryer,
assar, marisco/crustaceos, cozer, frango, carne e peixe. Utilize o
botdo de modo para escolher entre os modos programados.

Se retirar a cuba durante o processo de fritura, o aparelho
desligar-se-a automaticamente apds 5 segundos. Ao recolocar a
cuba, o programa sera retomado.

PT
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» Para cancelar qualquer programa, prima o botéo de ligar/desligar
+ iniciar. O aparelho iré desligar-se apés 20 segundos.

» Durante o processo de fritura por ar quente, o indicador luminoso
de aquecimento acende-se e apaga-se de tempos a tempos. Isto
indica que o elemento de aquecimento esta ligado e desligado
para manter a temperatura definida.

* O excesso de 6leo dos alimentos é recolhido no fundo da cuba.

» Para alguns alimentos é necessario agitar a meio do tempo de
preparacdo. Para agitar os alimentos, retire a cuba do aparelho
segurando na pega e agite-a. De seguida, volte a colocar a cuba
na fritadeira. Nao prima o botado de libertagdo do cesto enquanto
o agita.

* Quando ouvir o sinal sonoro do temporizador, o tempo de
preparacéo definido terminou. O aparelho ira desligar-se apds 20
segundos. Retire a cuba do aparelho e coloque-a sobre uma
superficie resistente ao calor.

» Verifique se os alimentos estédo prontos. Se os alimentos ainda
nao estiverem prontos, basta voltar a colocar a cuba no aparelho
e regular o temporizador para mais alguns minutos.

» Para retirar alimentos de pequenas dimensdes (batatas fritas, por
exemplo), prima o botéo de libertagdo do cesto e retire o cesto da

Agitar alimentos de menores dimensdes durante o tempo de
preparagao otimiza o resultado final e pode ajudar a evitar a
fritura ndo uniforme dos alimentos.

Adicione algum ¢6leo a batatas cruas para obter um resultado
crocante. Frite os alimentos na fritadeira sem 6leo alguns minutos
depois de ter adicionado o 6leo.

N&o prepare alimentos extremamente gordurosos como, por
exemplo, salsichas, na fritadeira sem o6leo.

Coloque uma assadeira ou um tabuleiro de forno no cesto se
pretender cozinhar um bolo ou uma quiche ou se pretender fritar
alimentos frageis ou recheados.

Pode também utilizar a fritadeira para reaquecer alimentos. Para
reaquecer alimentos, regule a temperatura para 150°C durante
até 10 minutos.

TABELA DE PROGRAMAS

cuba. N&o vire o cesto ao contrario ainda dentro da cuba, pois
qualquer excesso de 6leo que se tenha acumulado no fundo da
cuba ira verter sobre os alimentos.

Esvazie o cesto para uma travessa ou um prato. Assim que um
lote de alimentos esteja pronto, a fritadeira esté imediatamente
pronta para preparar um outro lote.

Sugestoes

Programa |icon |Temperatura/ Quant [Informacao
e tempo idade |adicional

predefinido(a)

182021
Batatas 200/20 500 g |Agitar a cada 5
fritas na % minutos
Aerofryer
Batatas Tempo 500 g |Agitar a cada 5
fritas néo % recomendado 120 minutos
congeladas °C/10 min 200

°C/20 min




Manual de Instrugdes

Assar = |180/15 200g
Moluscos/ m 180/15 250 g
crustaceos

Cozer @ 160/40 1un.
Frango @ 180/25 500 g
Carne @@ 180/15 200 g
Peixe <1 1180/20 200 g

LIMPEZA E MAN UTEN(;AO
Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

*  Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer.
O aparelho néo pode ser colocado na maquina de lavar louga.

* Limpe cuidadosamente o cesto e a cuba com agua quente,
algum detergente e uma esponja nao abrasiva.

NOTA: O cesto e a cagarolainterna ndao podem ser lavados na

maquina de lavar louga!

»  Se existir sujidade presa no cesto ou no fundo da cuba, encha a
cuba com agua quente e algum detergente. Coloque o cesto
dentro da cuba e deixe ambos amolecer durante 10 minutos.

* Limpe o aparelho com um pano humido. Nunca use produtos de
limpeza agressivos e abrasivos, esfregdes de metal ou palha de
aco, que danifica o dispositivo.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no
fim da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugdes e na
embalagem chama a sua atencéo para a importancia desta questao.
Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protegdo do nosso ambiente. Solicite as
autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pegas de substituicdo disponiveis
em www.princesshome.eu!

PT
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SICUREZZA
* |l produttore non é responsabile di eventuali

danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per
il cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

Questo apparecchio €& destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti. Nel
caso peggiore gli alimenti possono prendere
fuoco. (Non usare una quantita di olio
superiore a un cucchiaino da te, carne che
possa rilasciare troppo grasso o acqua per
bollire i cibi.)

L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed

esperienza sotto la supervisione di un adulto
o dopo aver ricevuto adeguate istruzioni
sull'uso in sicurezza dell'apparecchio e aver
compreso i possibili rischi. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio.
Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
agli 8 anni. | bambini non devono eseguire
interventi di manutenzione e pulizia almeno
che non abbiano piu di 8 anni € non siano
controllati.

Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.
L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe ).

AVVERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

Mantenere I'apparecchio ¢ il relativo cavo
fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in
funzione.
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* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un
sistema di telecomando separato.

Le superfici indicate da questo
simbolo possono diventare molto calde
durante l'uso.

Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra 'apparecchio e
verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

Dopo la cottura, I'apparecchio deve
raffreddarsi; tale processo di raffreddamento
si attiva automaticamente allo scadere del
tempo impostato sul timer. Evitare di
scollegare I'apparecchio dalla presa di rete
prima del termine del processo di
raffreddamento perché I'aria calda residua
pud danneggiare l'apparecchio.

Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

* Aree cucine per il personale in negozi, uffici
e altri ambienti lavorativi.

* Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale.
* Ambienti di tipo Bed and breakfast.

 Fattorie.
CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
SOLO PER USO DOMESTICO

DESCRIZIONE DELLE PARTI

1 |Pulsanti per la regolazione del |12|Indicatore Carne
timer
2 |Pulsanti per il controllo della |13 |Indicatore Pesce
temperatura
3 |Indicatore ventola in funzione |14 |Display LCD
4 |Display temperatura 15|Cestello
5 |Pulsante On/off + start 16|Pulsante Rilascio cestello
6 |Pulsante Modalita 17|Manico del cestello
7 |Indicatore Patatine fritte ad 18|Recipiente
aria calda
8 |Indicatore Arrosto 19|Presa d'aria
Indicatore Molluschi/Crostacei |20 | Aperture per la fuoriuscita
dell'aria
10|Indicatore Cottura al forno 21|Cavo di alimentazione
11|Indicatore Pollo 22| Griglia
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Rimuovere tutto 'imballaggio.

» Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

* Lavare bene il cestello e il contenitore in acqua calda, con sapone
liquido e una spugna non abrasiva.

* Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

» Posizionare 'apparecchio su una superficie stabile, piana e
regolare, non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al
calore.

»  Collocare correttamente il cestello nel contenitore

* Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, emettera un
leggero cattivo odore. Cid & normale, garantire un’adeguata
ventilazione. L'odore € solo temporaneo e scomparira presto.

* Questa friggitrice ad aria funziona con aria calda. Non
riempire il contenitore con olio o grasso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non collocare niente
sopra I'apparecchio e verificare che vi siano sempre 10 cm di
spazio libero attorno all’apparecchio.

uUso

» Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.

» Estrarre con attenzione il contenitore dalla friggitrice ad aria.

* Introdurre la pietanza nel cestello.

» Reinserire il contenitore nella friggitrice ad aria.

* Non usare il contenitore senza il cestello all'interno.

* Non toccare il contenitore durante e per un certo tempo dopo
I'uso, dato che diventa molto caldo. Sostenere il contenitore
esclusivamente per il manico.

Premere il pulsante di accensione/spegnimento + avvio per
accendere l'apparecchio.

Impostazioni manuali

Il tempo di cottura pud essere regolato con i pulsanti di controllo
del timer. Premere i pulsanti di controllo del timer una volta per
aumentare o diminuire il tempo di cottura di un minuto. Tenere
premuto uno dei pulsanti di controllo per regolare il tempo piu
rapidamente. Il timer pud essere impostato tra 1 e 60 minuti.

La temperatura pud essere regolata con i pulsanti di controllo
della temperatura. Premere i pulsanti di controllo della
temperatura una volta per aumentare o diminuire la temperatura
di 5 gradi. Tenere premuto uno dei pulsanti di controllo per
regolare la temperatura piu rapidamente. La temperatura pud
essere impostata tra 80 e 200 gradi.

Una volta impostati il tempo e la temperatura desiderati, premere
il pulsante di accensione/spegnimento + avvio.

Modalita programmate

Sono disponibili 7 programmi di frittura: Patatine fritte ad aria
calda, Arrosto, Molluschi/Crostacei, Cottura al forno, Pollo, Carne
e Pesce. Con il pulsante modalita scegliere tra le modalita
programmate.

Estraendo il contenitore durante il processo di frittura,
I'apparecchio si spegne automaticamente entro 5 secondi.
Quando il contenitore viene reinserito, il programma riprende.
Per annullare un programma, premere il pulsante accensione/
spegnimento + avvio. L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi.
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Durante il processo di frittura ad aria calda, la spia di
riscaldamento si accende e si spegne di tanto in tanto. Cio indica
che l'elemento riscaldante si accende e si spegne per mantenere
la temperatura impostata.

L'olio in eccesso della pietanza viene raccolto sul fondo del
contenitore.

Alcune pietanze richiedono di essere saltate a meta del tempo di
preparazione. Per saltare la pietanza, estrarre il contenitore
dall'apparecchio utilizzando il manico e scuoterlo. Reinserire il
contenitore nella friggitrice ad aria. Non premere il pulsante di
rilascio del cestello durante questa operazione.

Quando si avverte il segnale acustico del timer, il tempo di
preparazione é passato. L'apparecchio si spegne dopo 20
secondi. Estrarre il contenitore dall'apparecchio e collocarlo su
una superficie resistente al calore.

Controllare se la pietanza € pronta. In caso contrario, reinserire il
contenitore nell'apparecchio e impostare il timer su alcuni minuti
aggiuntivi.

Per togliere pietanze di piccole dimensioni (ad es. le patatine
fritte), premere il pulsante di rilascio del cestello ed estrarre il
cestello dal contenitore. Non capovolgere il cestello con il
contenitore attaccato perché eventuali eccessi di olio raccolti sul
fondo sarebbero versati sulla pietanza.

Svuotare il cestello in una ciotola o su un vassoio. Quando il
primo vassoio € pronto, la friggitrice ad aria & immediatamente
pronta per prepararne un altro.

Suggerimenti

Saltare le pietanze piu piccole a meta del tempo di preparazione
ottimizza il risultato finale e puo aiutare a evitare una cottura non
omogenea.

Aggiungere un filo d'olio alle patate fresche per ottenere un
risultato croccante. Friggere le pietanze nella friggitrice ad aria
entro pochi minuti dall'aggiunta di olio.

Non preparare pietanze estremamente grasse, come le salsicce,
nella friggitrice.

Inserire una teglia o un piatto da forno nel cestello per cuocere
una torta o una quiche o per friggere ingredienti fragili o ripieni.
E inoltre possibile usare la friggitrice ad aria per riscaldare i cibi.

Per riscaldare i cibi, impostare la temperatura a 150°C per un
massimo di 10 minuti.

TABELLA DEI PROGRAMMI

Programm |lcon |Temperatura/ Quant |Informazioni
a a tempo predefiniti |ita aggiuntive
182021
Patatine ad 200/20 500 g |Agitare ogni 5 minuti
aria calda
Patatine Tempo consigliato |500 g |Agitare ogni 5 minuti
fatte in 120 °C/10 min 200
casa °C /20 min
Arrosto S5 180/15 200 g
Molluschi/ A 180/15 250 g
Crostacei
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Cottura al 160/40 1pz
forno @

Pollo l@ 180/25 500 g
Carne @@ 180/15 200 g
Pesce <1 (180/20 200 g

PULIZIA E MANUTENZIONE

* Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

*  Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altro liquido.
L'apparecchio non & lavabile in lavastoviglie.

» Lavare bene il cestello e il contenitore in acqua calda, con sapone
liquido e una spugna non abrasiva.

NOTA: Il cestello e il contenitore internonon sono lavabili in

lavastoviglie!

* In presenza di sporco attaccato al cestello o al fondo del
contenitore, riempire il contenitore con acqua calda e sapone
liquido. Inserire il cestello nel contenitore e lasciare a molle
entrambi per circa 10 minuti.

* Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non usare mai
detergenti duri e abrasivi, pagliette o lana d'acciaio, che
danneggiano l'apparecchio.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti
domestici alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un
centro di riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici.
Questo simbolo sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la
confezione sottolineano tale importante questione. | materiali usati in
questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando gli
apparecchi domestici & possibile contribuire alla protezione
dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni in merito ai
punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.princesshome.eu!
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess servicerepresentant
eller liknande kvalificerade personer for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte
den ar konstruerad for. | varsta fall kan
livsmedlet borja brinna. (Anvand inte mer an
en tesked olja, inget kott som slapper ut for
mycket fett eller vatten som ar avsett for att
koka livsmedel.)

» Apparaten ska inte anvandas av barn som
ar yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas
av barn fran och med 8 ars alder och av
personer med ett fysiskt, sensoriskt eller
mentalt handikapp eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller
instrueras om hur apparaten ska anvandas

pa ett sakert satt och forstar de risker som
kan uppkomma. Barn far inte leka med
apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av
barn savida de inte ar aldre an 8 ar och
Overvakas.

» For att undvika elektriska stoétar ska du aldrig

sanka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag
med jordad kontakt (for Klass I-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for
elektriska stotar.

 Hall apparaten och natkabeln utom rackhall
for barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara
hdg nar apparaten ar i drift.

* Apparaten ar inte avsedd att mandvreras

med hjalp av en extern timer eller ett separat

fjarrkontrollsystem.

SV
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. Ytor som anges med denna
logotyp kan bli heta under anvandning.

 For att forhindra storningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

« Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna kylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att
koppla ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

* Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk
och liknande anvandningsomraden, sasom:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

* Av gaster pa hotell, motell och andra
liknande boendemiljoer.

* "Bed and breakfast” och liknande
boendemiljoer.

» Bondgardar.
SPARA DESSA ANVISNINGAR
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

BESKRIVNING AV DELAR

1 |Knappar for timersinstallning |12 |Kétt-indikator

2 |Knappar for 13 |Fisk-indikator
temperaturinstallning

3 |Flakt-indikator 14 |LCD-display

4 | Temperaturdisplay 15|Korg

5 |Pal/av- + start-knapp 16 |Frigoringsknapp for korg

6 |Lagesknapp 17 |Korghandtag

7 |Pommes frites-indikator 18|Panna

8 |Stekindikator 19|Luftintag

9 |Skaldjursindikator 20| Luftventiler

10|Bakindikator 21|Natsladd

11|Kyckling-indikator 22|Stallning

FORE FORSTA ANVANDNING
Ta bort allt paketeringsmaterial.

* Tabort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

* Rengor noggrant korgen och pannan med varmt vatten, lite
diskmedel och en icke-slipande svamp.

» Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

* Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera
inte apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

* Placera korgen i pannan.
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» Nar enheten slas pa for forsta gangen kommer det att lukta lite.
Det ar normailt, se till att det ar valventilerat. Lukten kommer snart
att forsvinna.

» Detta ar en luftfrits som fungerar med varm luft. Fyll inte
pannan med olja eller frityrfett.

» For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte nagot
ovanpa apparaten och se till att det alltid finns 10 cm fritt
utrymme runt apparaten.

ANVANDNING

«  Satti stickkontakten i ett jordat vagguttag.

» Dra forsiktigt ut pannan fran luftfritdsen.

» Lagg ingredienserna i korgen.

»  Skjut in pannan i luftfritdsen igen.

* Anvand aldrig pannan utan korgen.

» ROr inte pannan ett tag efter anvandning, da den blir valdigt
varm. Hall endast pannan i handtaget.

» Tryck pa pa/av- + start-knappen for att satta pa apparaten.

Manuella instéllningar

» Tiden kan justeras via knapparna for timersinstallning. Tryck pa
knapparna for timerinstélining en gang for att 6ka eller minska
friteringstiden med en minut. Tryck och hall inne en av knapparna
for att justera tiden snabbare. Du kan stélla in timern pa mellan 1
och 60 minuter.

»  Temperaturen kan justeras via knapparna for
temperaturinstalining. Tryck pa knapparna for
temperaturinstalining en gang for att 6ka eller minska

temperaturen med en 5 grader. Tryck och hall inne en av
knapparna for att justera temperaturen snabbare. Du kan stélla in
temperaturen pa mellan 80 och 200 grader.

Nar 6nskad tid och temperatur ar instélld, tryck pa pa/av- + start-
knappen for att starta.

Programmerade lagen

Det finns 7 olika friteringsprogram: pommes, stek, skaldjur, baka,
kyckling, kott och fisk. Anvand lagesknappen for att valja mellan
programmerade lagen.

Nar du drar ut pannan under friteringsprocessen stangs
apparaten av automatiskt inom 5 sekunder. Nar du satter tillbaka
enheten kommer programmet att aterupptas.

For att avbryta ett program, tryck pa pa/av- + start-knappen.
Apparaten stangs av efter 20 sekunder.

Under varmluftsfriteringen, tdnds och slacks
uppvarmningslampan da och da. Detta anger att varmeelementet
stangs av och satts pa for att bibehalla vald temperatur.
Overflédig olja fran ingredienserna samlas upp i pannans botten.
Vissa ingredienser kraver en omskakning halvvags genom
tillagningen For att skaka om ingredienserna, dra ut pannan fran
apparaten i handtagen och skaka den. Skjut sedan in pannan i
luftfritdsen igen. Tryck inte pa korgens frigéringsknapp vid
skakning.

Nar du hor timern pipa har den instéllda tillagningstiden passerat.
Apparaten stangs av efter 20 sekunder. Dra ut pannan fran
apparaten och placera den pa en varmebestandig yta.

Kolla om ingredienserna ar fardiga. Om ingredienserna inte ar
fardiga, skjuta tillbaka pannan i apparaten och stall in timern pa
ett par extra minuter.

SV
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For att ta bort alla sma ingredienser (t ex pommes), tryck pa
korgen frigéringsknapp och lyft ut korgen fran pannan. Vand inte
korgen upp och ned tillsammans med pannan, da extra olja from
har samlats upp pa pannans botten kan lacka ut dver
ingredienserna.

Tom korgen i en skal eller pa ett fat. Nar en stats med
ingredienser ar redo, ar Iuftfritdsen redo att tillaga en till sats.

Tips

Skaka mindre ingredienser halvvags genom tillagningstiden for att
optimera slutresultatet och for att férhindra att ingredienserna
friteras ojamnt.

Tillsatt lite olja till farska potatisar for krispigt resultat. Fritera din
ingredienser i luftfritdsen inom nagra minuter efter att du har
tillsatt oljan.

Tillaga inte extremt fettiga ingredienser sa som korvar i
luftfritdsen.

Placera en bakform eller en ugnsform i korgen om du vill baka en
kaka eller en quiche eller om du vill fritera dmtaliga eller fyllda
ingredienser.

Du kan aven anvanda luftfritdsen for att varma upp ingredienser.
For att varma upp ingredienser, stall in temperaturen till 150°C i
upp till 10 minuter.

PROGRAMTABELL

Program |lkon |Standardtemperat{Méang |Extra information
ur/tid 182021 d

Pommes 200/20 500 g |Skaka var 5:e minut

frites fran

fritds

Hemmagjor Foreslagen tid 500 g [Skaka var 5:e minut

da pommes 120°C/10 min

frites 200°C /20 min

Stek <= | 180715 200 g

Skaldjurspr AT 180/15 250 ¢

ogram/

kraftdjur

Baka @ 160/40 1 st.

Kyckling lg\@ 180/25 500 g

Kott é@ 180/15 200 g

Fisk <1 1180/20 2009

RENGORING OCH UNDERHALL
* Innan rengoring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har
svalnat.
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»  Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska.
Apparaten kan inte diskas i diskmaskin.

* Rengdr noggrant korgen och pannan med varmt vatten, lite
diskmedel och en icke-slipande svamp.

OBS! Korgen ochplattorna ar ej diskmaskinsakra.

*  Om smuts fastnar i korgen eller i botten av pannan, fyll pannan
med varmvatten och lite diskmedel. Lagg korgen i pannan och lat
pannan och korgen sta i blét i 10 minuter.

* Rengor apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och
slipande rengéringsmedel, skursvamp eller stalull som skadar
apparaten.

OMGIVNING

hi¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar
den slutat fungera. Den ska sléangas vid en atervinningsstation for
elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa
apparaten, bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam
pa detta. Materialen som anvéands i denna apparat kan atervinnas.
Genom att atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att
skydda var milj6. Fraga de lokala myndigheterna var det finns
insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa
www.princesshome.eu!

SV
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BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania,
aby unikng¢ zagrozenia, musi on by¢
wymieniony przez producenta, jego agenta
serwisowego lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za
przewodd ani dopuszczac do zaplagtania
kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem. W
najgorszym przypadku zywnos¢ moze sie
zapali¢. (Nie uzywaj wiecej niz jednej
tyZzeczki oleju, miesa, ktére uwalnia za duzo
ttuszczu lub wody przeznaczonej do
gotowania.)

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia moga
korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych mozliwos$ciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych badz

nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy

i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania
urzadzenia, a takze rozumiejg zwigzane

z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢
sie urzgdzeniem. Urzgdzenie oraz dotgczony
do niego kabel nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci, ktore nie ukonczyty 8 lat.
Czyszczenia i konserwacji nie powinny
wykonywacé dzieci chyba, ze ukonczylty 8 lat
I znajdujg sie pod nadzorem osoby doroste;j.

» Aby unikng¢ porazenia pragdem

elektrycznym, nie nalezy zanurza¢
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do
gniazdka elektrycznego z uziemieniem (dla
urzgdzen klasy 1).

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzgdzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.
Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci, ktére nie ukonczyty 8 lat.

* Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego

dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.



Instrukcje uzytkowania

» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potaczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

Powierzchnie oznaczony tym logo
mogg stacé sie gorgce podczas uzytkowania.
Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego
na szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnic
sie, ze wokot urzadzenia jest 10
centymetrow wolnej przestrzeni.

Po zakonczeniu procesu pieczenia
urzgdzenie musi ostygngc; ten proces
chtodzenia wigczy sie automatycznie, kiedy
minutnik skonczy prace. Unikaj odtgczania
urzgdzenia od gniazda sieciowego przed
zakonczeniem procesu chtodzenia,
poniewaz pozostate gorgce powietrze moze
uszkodzi¢ urzgdzenie.

To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

* Pomieszczenia kuchenne w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy.

* Przez klientow w hotelach, motelach i innych
osrodkach tego typu.

» Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

» Gospodarstwa rolne.

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC NA
PRZYSZLOSC

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

OPIS CZESCI
1 |Przyciski ustawiania 12|{Wskaznik Migso
minutnika
2 |Przyciski ustawiania 13|Wskaznik Ryby
temperatury
3 |Wskaznik pracy wentylatora |14 |Wyswietlacz LCD
4 |Wyswietlacz temperatury 15(Kosz PL
5 |Przycisk wt./wyt. + start 16| Przycisk zwalniania kosza
6 |Przycisk trybu 17|Uchwyt kosza
7 |Wskaznik Frytki z piecyka 18|Misa
konwekcyjnego
8 |Wskaznik Pieczenie/prazenie |19|WIlot powietrza
9 |Wskaznik Owoce morza 20|Otwory wylotowe powietrza
10|Wskaznik Pieczenie/ 21|Kabel zasilajgcy
zapiekanie
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|11 |Wskaznik Kurczak

|22 | Kratka

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie elementy opakowania.

Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.

Doktadnie wyczys$¢ kosz i patelnie, uzywajgc cieptej wody,
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn oraz migkkiej ggbki.
Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
wilgotng Scierka.

Umies$¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczac na powierzchniach
nieodpornych na dziatanie wysokich temperatur.

Umies$c¢ prawidtowo kosz w urzgdzeniu.

Przy pierwszym wigczeniu urzadzenia pojawi sie delikatny
zapach. Jest to normalne, nalezy zapewni¢ odpowiednig
wentylacje. Zapach ten jest tymczasowy i szybko zniknie.
Niniejsza smazalnica wykorzystuje do dziatania strumien
goracego powietrza. Nie wolno napetniaé¢ patelni olejem lub
innym tluszczem do smazenia.

Aby zapobiec przerwom w przeptywie powietrza, nie nalezy
umieszcza¢ niczego na szczycie urzadzenia. Nalezy tez
upewnic¢ sie, ze wokét urzadzenia jest 10 centymetréw wolnej
przestrzeni.

UZYTKOWANIE

Umie$¢ wtyczke zasilajacg w uziemionym gniezdzie
elektrycznym.
Ostroznie wyciagnij patelnie ze smazalnicy.

Umies¢ przygotowywang zywnosé w koszu.

Wsun patelnige z powrotem do smazalnicy.

Nie wolno uzywac patelni bez kosza.

Nie wolno dotyka¢ patelni w trakcie uzytkowania ani przez pewien
czas po jego zakonczeniu. Jest ona elementem osiggajgcym
wysoka temperature. Do trzymania patelni nalezy zawsze uzywac
uchwytu.

Nacisnij przycisk wh./wyt. + start, aby wigczy¢ urzadzenie.

Ustawienia reczne

Czas mozna regulowa¢ za pomocg przyciskéw ustawiania
minutnika. Jednokrotne nacisnigcie jednego z przyciskow
ustawiania minutnika zwigksza lub zmniejsza czas smazenia o
jedna minute. Aby zmieniaé czas szybciej, wybrany przycisk
nalezy nacisngc i przytrzymac. Minutnik mozna ustawia¢ na czas
od 1 do 60 minut.

Temperature mozna regulowac za pomocg przyciskow ustawiania
temperatury. Jednokrotne nacisniecie jednego z przyciskéw
ustawiania temperatury zwigksza lub zmniejsza temperature o

5 stopni. Aby ustawia¢ temperature szybciej, wybrany przycisk
nalezy nacisngc i przytrzymac. Temperature mozna ustawia¢ w
zakresie od 80 do 200 stopni.

Po ustawieniu zgdanego czasu i temperatury nacisnij przycisk wt./
wyt. + start, aby rozpoczac.

Zaprogramowane tryby

Dostepnych jest 7 programéw smazenia: Frytki z piecyka
konwekcyjnego, Pieczenie/prazenie, Owoce morza, Pieczenie/
zapiekanie, Kurczak, Migso i Ryby. Uzyj przycisku trybu, aby
wybrac¢ jeden z zaprogramowanych trybow.
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W przypadku wyciggniecia patelni w trakcie procesu smazenia
urzgdzenie wytgcza sie automatycznie w ciggu 5 sekund. Po
odfozeniu patelni do urzadzenia program jest wznawiany.

Aby anulowa¢ dowolny program, nalezy nacisng¢ przycisk wt./
wyt. + start. Urzgdzenie wytgcza sie po 20 sekundach.

Podczas smazenia przy uzyciu strumienia gorgcego powietrza
lampka nagrzewania co jaki$ czas witgcza sie i wytgcza.
Sygnalizuje to wigczanie i wytgczanie elementu grzejnego w celu
utrzymania danej temperatury.

Nadmiar ttuszczu z produktéw zywnosciowych zbiera sie na dnie
patelni.

Niektore artykuty spozywcze wymagajg przemieszania poprzez
potrzasniecie po uptywie potowy czasu przygotowania. Aby
przemieszac skfadniki, wyciggnij patelnie z urzadzenia za uchwyt
i potrzas$nij nig. Nastepnie wsun patelnie z powrotem do
smazalnicy. Podczas potrzgsania nie wolno naciska¢ przycisku
zwalniania kosza.

Dzwiek dzwonka minutnika sygnalizuje uptyniecie czasu
przygotowania. Urzadzenie wytgcza sie po 20 sekundach. Nalezy
wtedy wyciggngc¢ patelnie z urzadzenia i umiescic¢ ja na
powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur.
Sprawdz, czy przygotowywana zywnos$c jest gotowa do spozycia.
Jezeli artykuty spozywcze sg jeszcze surowe, wsun patelnie

z powrotem do urzgdzenia i wigcz je na klika minut.

Aby wyja¢ niewielkie produkty spozywcze (np. frytki), nacisnij
przycisk zwalniania kosza i wyjmij go z patelni. Nie odwracaj
zamocowanego do patelni kosza do goéry dnem. W przeciwnym
razie ttuszcz zgromadzony na dnie patelni sptynie na
przygotowywang zywnosé.

Przetéz catg zawartos¢ kosza na miske lub talerz. Po
przygotowaniu porcji zywnosci urzadzenie jest gotowe do
przygotowania kolejnej partii.

Wskazoéwki

Przemieszanie niewielkich artykutéw zywnosciowych po uptywie
potowy czasu przygotowania pozwala uzyska¢ optymalne
rezultaty i zapobiega nierownomiernemu smazeniu zywnosci.
Aby Swieze ziemniaki po usmazeniu byty chrupiace, dodaj
niewielkg ilos¢ oleju. Jezeli dodajesz olej, poczekaj kilka minut
przed rozpoczeciem smazenia Zywnosci.

Smazalnicy nie nalezy uzywac¢ do przygotowywania bardzo
ttustych artykutéw spozywczych, takich jak kietbaski.

Aby upiec ciasto lub quiche bgdz przygotowac delikatne lub
wypetnione farszem artykuty spozywcze, umie$¢ w koszu forme
do pieczenia albo naczynie zaroodporne.

Smazalnicy mozna réwniez uzywaé¢ do podgrzewania zywnosci.
Aby podgrza¢ potrawe, ustaw temperature o wartosci 150°C oraz
czas przygotowania wynoszgcy maksymalnie 10 minut.

PL

TABELA PROGRAMOW
Program |lkon |Domysina llos¢ |Dodatkowe

a temperatura/czas informacje

182021

Frytki z 200/20 500 g |Potrzasnij co 5 minut
piecyka
konwekcyjn
ego
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OPRINGESS instru kcje uzytkowania

Domowe Proponowany czas |500 g [Potrzasnij co 5 minut
frytki 120°C/10 min

200°C /20 min
Pieczenie/ | 3= |180/15 200 g
prazenie
Owoce A 180/15 250 g
morza
Pieczenie/ @ 160/40 1 szt.
zapiekanie
Kurczak D?é 180/25 500 g
Mieso @Q 180/15 200 g
Ryby <1 180/20 200 g

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed czyszczeniem wyjg¢ wtyczke z gniazda i odczeka¢, az
urzgdzenie wystygnie.

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani zadnym
innym ptynie. Urzadzenie nie nadaje sie do mycia w zmywarce do
naczyn.

»  Doktadnie wyczys¢ kosz i patelnig, uzywajac cieptej wody,
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn oraz miekkiej gabki.
UWAGA: Kosza i wewnetrznejmisy nie mozna my¢ w zmywarce!

» Jesli do kosza lub dna patelni przylega brud, napetnij patelnie
cieptg wodg z ptynem do mycia naczyn. Umies¢ kosz na patelni i
pozostaw oba przedmioty do namoczenia przez okoto 10 minut.

* Zewnetrzng obudowe nalezy czysci¢ wilgotng szmatkg. Nie
nalezy nigdy uzywac ostrych ani szorstkich srodkow
czyszczgcych, zmywakow do szorowania oraz druciakéw, aby nie
uszkodzi¢ urzgdzenia.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzuca¢
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zostaé
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na
urzadzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktoére nalezy zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktdrych
wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczgcym
wktadem uzytkownika w ochrone $rodowiska. Nalezy skontaktowac
sie z wladzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace punktow
zbidrki odpadéw.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.princesshome.eu!



Navod k pouziti

BEZPECNOST

* Pfi ignorovani bezpecnostnich pokynu
nemuze byt vyrobce odpovédny za pfipadna
poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se predeSlo moznym rizikim.

* Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, zZe se kabel
nemuze zamotat.

» Spotfebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

* Tento spotiebi¢ Ize pouzit pouze
v domacnosti za u€elem, pro ktery byl
vyroben. V nejhors§im pfipadé se jidlo mize

vznitit. (Nepouzivejte vice nez jednu €ajovou

IZicku oleje, zadné maso, které by uvolnilo
vétsi mnozstvi tuku nebo vodu ur¢enou k
vafeni potravin.)

» Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti
mladSich 8 let. Tento spotfebi¢ mohou
osoby starsi 8 let a lidé se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi ¢i nedostatkem zku$enosti a
znalosti pouzivat, pouze pokud jsou pod
dohledem nebo dostali instrukce tykajici se

bezpeéného pouziti pfistroje a rozumi
moznym rizikiim. Déti si nesmi hrat se
spotfebi¢em. Udrzujte spotfebi€ a kabel
mimo dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a
udrzbu nemohou vykonavat déti, které jsou
mladsi 8 let a bez dozoru.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym
vybojem, neponofujte napajeci kabel,
zastrcku Ci spotfebi¢ do vody Ci jiné tekutiny.

* Tento spotreblc ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotrebice tridy I).

« VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili
pfipadnému elektrickému Soku!

» UdrZujte spotfebi€ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let.

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, maze
byt pfi provozu spotfebice vysoka.

* Pristroj by nemél byt ovladan
prostfednictvim externiho ¢asovace nebo
oddélenym dalkovym ovladanim.

. Povrchy, oznacené timto logem,
mohou byt béhem pouzivani horkeé.

Cs
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OPRINGESS Navod k pouziti

» Abyste zabranili naruSenim proudéni
vzduchu, nepokladejte nic na spotfebic a
zajistéte, aby byl kolem spotfebice volny
prostor alespon 10 centimetrd.

» Po skonceni peceni se zafizeni musi
ochladit. Tento proces se aktivuje
automaticky, jakmile se vypne Casovac.
Nevytahujte zastr¢ku zafizeni se sitové
zasuvky, dokud nebude dokoncen proces
chlazeni, protoze by se zafizeni mohlo
zbytkem horkého vzduchu poskodit.

* Tento spotiebic je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouZzivani, jako
napfiklad:

* kuchyriky personalu v obchodech,
kancelafich a na jinych pracovistich.

* Klienty v hotelich, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich.

* V penzionech.

» Na statcich a farmach.
TENTO NAVOD K POUZITi USCHOVEJTE
POUZE PRO DOMACI POUZITi

POPIS SOUCASTI

3 |Kontrolka chodu ventilatoru 14|LCD displej

4 |Zobrazeni teploty 15|Kosik

5 |Vypinac + tlacitko start 16| Tlacitko uvolnéni kosiku

6 |Tlacitko volby rezimu 17 |Drzadlo koSiku

7 |Kontrolka smazeni hranolkti |18 |Panev

8 |Kontrolka roStovani 19|PFivod vzduchu

9 |Kontrolka pro mofské plody  |20|Otvory pro vystup vzduchu
10|Kontrolka peceni 21|Napajeci kabel

11 {Kontrolka pro kure 22 |MFizka

1 |Tlacitka Casovace 12|Kontrolka pro maso

2 |Tlac¢itka nastaveni teploty 13|Kontrolka pro ryby

PRED PRVNiIM POUZITIM
Odstrarite veSkery obalovy material.
Ze spotrebice odstrarite veskeré nalepky nebo cedulky.
Duikladné vycistéte koSik a panev pomoci horké vody, saponatu a

neodirajici houby.

Vnitfni i vnéjSi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.
Spotfebi€ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch,
neumistujte spotfebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.
Spravné umistéte koSik v panvi.
PFi prvnim pouziti se mize objevit mirny zapach. Je to zcela
bézné, prosim, zajistéte dostatecnou ventilaci. Zapach je docasny

a velmi rychle zmizi.

Toto je fritéza spotrebic, ktera pracuje na horky vzduch. Do
panve nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni.




Navod k pouziti

P

Abyste zabranili narusenim proudéni vzduchu, nepokladejte
nic na spotrebi¢ a zajistéte, aby byl kolem spotrebice volny
prostor alespon 10 centimetra.

OUZITi

Zasunite sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

Opatrné vytahnéte panev z fritézy spotrebice.

Do kosiku vloZte ingredience.

Zasunte panev zpét do fritézy spotfebice.

Nikdy nepouzivejte panev bez koSiku uvnitf.

Nedotykejte se panve b&éhem pouziti a néjakou dobu po pouziti,
protoZe bude velmi horka. Drzet panev pouze za drzadlo.

Pro zapnuti spotfebice stisknéte hlavni vypinac a tla€itko start.

Ruéni nastaveni

Cas Ize nastavit pomoci ovladacich tlagitek casovade. Na
prodlouzeni nebo zkraceni doby smazeni o jednu minutu
stisknéte jednou nékteré z ovladacich tlacitek ¢asovace. Pro
rychlejsi Gpravu &asu tlagitko stisknéte a podrzte. Casovad
muzete nastavit od 1 do 60 minut.

Teplotu Ize nastavit pomoci ovladacich tlacitek teploty. Na
zvySeni nebo snizeni teploty o 5 stupriu stisknéte jednou nékteré
z ovladacich tlagitek teploty. Pro rychlejsi upravu teploty tlacitko
stisknéte a podrzte. Teplotu muzete nastavit od 80 do 200
stupn.

Jakmile nastavite pozadovany €as a teplotu, stisknutim hlavniho
vypinacCe a tlaCitka start spustite zafizeni.

Naprogramované rezimy

Fritéza nabizi 7 programG: Smazeni hranolk horkym vzduchem,
roStovani, morské plody, peceni, kufe, maso a ryby. Pro volbu
nékterého z predvolenych rezimud pouzijte tlacitko rezimu.

Pokud panev b&éhem procesu smazeni vytahnete, spotfebi¢ se
automaticky vypne po 5 sekundach. Kdyz panev znovu zasunete,
program bude pokracovat.

Na zru8eni kteréhokoliv programu stisknéte hlavni vypinac¢ a
tlagitko start. Spotrebi¢ se zastavi po 20 sekundach.

Bé&hem procesu smazeni horkym vzduchem se ob¢&as rozsviti a
zhasne kontrolka zhaveni. To znamena, Ze se zapina a vypina
topné téleso pro udrZeni nastavené teploty.

Prebytecny olej z ingredienci se shromazduje na dné panve.
Nékteré ingredience vyzaduji v poloviné doby pfipravy protfepat.
Chcete-li ingredience protfepat, vytahnéte panev za rukojet ze
spotfebice a protfepejte. Potom zasurite panev zpét do fritézy
spotfebice. Béhem tfepani nepouzivejte tlacitko pro uvolnéni
koSiku.

Jakmile uslySite pipnuti Casovace, uplynul nastaveny ¢as
pFipravy. Spotfebi¢ se zastavi po 20 sekundach. Vytahnéte
panev ze spotfebice a poloZte ji na Zaruvzdorny povrch.
Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny. Pokud ingredience
jesté nejsou hotové, zasurite panev zpét do spotfebice a nastavte
Gasovac na nékolik minut navic.

Chcete-li odstranit malé ingredience (napf. hranolky), stisknéte
tlagitko pro uvolnéni koSiku a vyzvednéte koSik z panve.
Neotacejte kosik dnem vzhUru, pokud je jesté pfipojen k panvi.
Prebytecny olej, ktery se shromazduje na dné panve, by natekl
do ingredienci.

Cs
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OPRINGESS Navod k pouziti

KoSik vyprazdnéte do misy nebo na talif. Po pfipravé davky
ingredienci je fritéza spotfebi¢e okamzité pfipravena pro pfipravu
dalSi davky.

Tipy

Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy
optimalizuje kone¢ny vysledek a muze pomoci zabranit
nerovnomérnému smazeni ingredienci.

Do Cerstvych brambor pfidejte trochu oleje pro kifupavy vysledek.
Po pfidani oleje smazte ingredience ve fritéze jesté nékolik minut.
Ve fritéze spotfebice nepfipravujte ingredience s velkym obsahem
tuku, jako napf. jako klobasy.

Chcete-li upéct dort nebo quiche nebo fritovat kiehké nebo
plnéné ingredience, umistéte do kosiku pecici formu nebo pecici
misku.

Fritézu airfryer muzete také pouzit pro ohfati ingredienci. K
ohfivani ingredienci nastavte teplotu na 150°C az do 10 minut.

TABULKA PROGRAMU

Opékani =) | 180/15 2009
Morské A 180/15 250 g
plody

Peceni @ 160/40 1ks
Kure l“g@ 180/25 500 g
Maso @@ 180/15 200 g
Ryby <1 1180/20 200g

Program |[lkon [Vychoziteplota/ |Mnoz |Dodate¢né
a cas 182021 stvi |informace

Hranolky 200/20 500 g |Kazdych 5 minut
smazené %} protfepejte.
horkym
vzduchem
Domaci Doporucena doba |500 g [Kazdych 5 minut
hranolky % pfipravy protfepejte.

120 °C / 10 min,

200 °C /20 min

CISTENI A UDRZBA

Pred Cisténim spotfebi¢ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az
vychladne.

Spotrebi¢ nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni
neni vhodné pro myti v mycce.

Dukladné vycistéte kosik a panev pomoci horké vody, saponatu a
neodirajici houby.

POZNAMKA: Kosik ani vnitfninadobu nelze myt v myéce na
nadobi.

Pokud je necistota pfilepena ke koSiku nebo na dné panve,
napliite panev horkou vodou s trochou tekutého saponatu. Kosik
vlozte do panve a panev a ko$ik nechte 10 minut odmocit.
Spotrebi¢ vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte silné ani
abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které poskozuji
spotrebic.




Navod k pouziti

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukonéeni Zivotnosti
vyhazovan do domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni
sbérné misto k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych
spotfebicl. Symbol na spotfebici, navod k obsluze a obal vas na
tento dllezity problém upozornuje. Materialy pouzité v tomto
spotrebidi jsou recyklovatelné. Recyklaci pouzitych domacich
spotrebic¢l vyznamné pfispéjete k ochrané Zivotniho prostfedi. Na
informace vztahujici se ke sbérnému mistu se zeptejte na mistnim
obecnim uradeé.

Podpora
VSechny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.princesshome.eu!
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OPRINGESS Pousivatelska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto
bezpecnostnych pokynov sa vyrobca vzdava
akejkolvek zodpovednosti za vzniknutu
Skodu.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa
zamedzilo nebezpedenstvu.

 Zariadenie nikdy nepremiestriujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.

» Spotrebic je treba umiestnit na stabilnu,
rovnu plochu.

* Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi. V
najhorSom pripade sa potraviny mézu
vznietit. (Nepouzivajte viac ako jednu €ajovu
lyZiCku oleja, Ziadne maso, ktoré uvolni prilis
vela mastnoty alebo vodu ur€enu na varenie
potravin.)

* Tento spotrebi¢ nesmeju pouzivat deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevne
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba
pokial na nich dozera osoba zodpovedna za

ich bezpecnost alebo ak ich tato osoba
vopred pouci o bezpec€nej obsluhe
spotrebic¢a a prislusnych rizikach. Deti sa
nesmu hrat’ so spotrebiCom. Spotrebi¢ a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu
nesmu vykonavat deti, ktoré su mladSie ako
8 rokov a bez dozoru.

Napdjaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do zZiadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy I).
VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebic vypnite, aby sa predisio
riziku urazu elektrickym prudom!

Spotrebi¢ a napajaci kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Pocas prevadzky spotrebi¢a mozu byt
teploty pristupnych povrchov vysoke.
Zariadenie nie je uréené na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému na dialkové
ovladanie.



Pouzivatelska prirucka

Povrchy oznacené tymto logom
mdzu byt pri pouzivani horuce.
Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni¢ navrch spotrebica a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.
Po procese pec€enia musi spotrebi¢
vychladnut. Proces chladenia sa aktivuje
automaticky po skoncéeni Casovaca.
Spotrebi¢ neodpajajte z elektrickej siete
skér, ako sa skonci proces chladenia,
pretoze zostavajuci horuci vzduch spdsobit
poskodenie pristroja.
Toto zariadenie je uréené iba na pouzivanie
v domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:
V kuchynskych kutoch vyhradenych pre
personal v obchodoch, kancelariach a v
inych profesionalnych priestoroch.
Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a
inych priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter.
* V turistickych ubytovniach.

* Na farmach.
USCHOVAUJTE SI TIETO INSTRUKCIE
LEN NA POUZITIE VNUTRI

POPIS KOMPONENTOV

1 |Tlac¢idla ovladania ¢asovaca |[12|Indikator masa

Tlacgidla ovladania teploty 13| Indikator ryb

3 |Indikator spusteného 14|LCD displej
ventilatora
4 |Zobrazenie teploty 15({K63

Tlac€idlo zapnutia/vypnutia + | 16| Tlacidlo uvolnenia kosa
spustenia

Tlacidlo rezimu 17 |Drzadlo koSa

7 |Indikator hranol¢ekov vo 18|Panvica
vzduchovej rure

8 |Indikator opekania 19|Privod vzduchu

9 |Indikator morskych plodov 20|Otvory pre vyvod vzduchu

10|Indikator pecenia 21|Kabel napajania zo siete

11|Indikator kurata 22|Stojan

PRED PRVYM POUZITIM
Odstrarite vSetok baliaci material.

» Odstrarte zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

« Dokladne umyte kéS a panvicu teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a neabrazivnou hubkou.

SK
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OPRINGESS Pousivatelska prirucka

P

Utrite vnutro a vonkajSok spotrebica vihkou utierkou.
Umiestnite spotrebi€ na stabilny horizontalny a rovny povrch,
spotrebi¢ neumiestriujte na povrch, ktory nie je odolny teplu.
Umiestnite kdS do panvice

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa méze objavit mierny zapach. Ide
o normalny jav, zabezpecte, prosim, dostatocnu ventilaciu.
Zapach je doCasny a velmi rychlo zmizne.

Tato teplovzdusna fritéza pouziva horuci vzduch.
Nenalievajte do panvice fritovaci olej alebo mast'.

Na zabranenie poruch prudenia vzduchu nedavajte ni¢
navrch spotrebi¢a a okolo spotrebi¢a zabezpeéte vzdy 10
centimetrov volného miesta.

OUZiVANIE

Zasunte zastréku sietovej Snury do uzemnenej zasuvky.

Opatrne vyberte z teplovzdu$nej fritézy panvicu.

Dajte do kosa jedlo.

Zasunte panvicu spat do teplovzdusne;j fritézy.

Nikdy nepouzivajte panvicu bez ko$a zasunutého v nej.

Pocas pouZivania a nejaky Cas po pouziti sa panvice nedotykaijte,
pretoZe je velmi horuca. Panvicu chytajte len za rucku.

Na zapnutie spotrebica stlacte tlacidlo on/off + start.

Manualne nastavenia

56

Cas sa da upravit s pomocou ovladacich tlagidiel ¢asovaga. Na
prediZenie & skratenie ¢asu smaZenia o jednu mindtu raz stladte
ovladacie tla€idla ¢asovaca. Na rychlejSiu zmenu €asu tlacidlo
stlaéte a podrzte. Casova& mozete nastavit od 1 do 60 mindt.

Teplota sa da upravit s pomocou ovladacich tlaCidiel teploty. Na
zvySenie Ci zniZenie teploty smazenia o 5 stupriov raz stlacte
ovladacie tlacidla teploty. Na rychlejSiu zmenu teploty tlacidlo
stlate a podrzte. Teplotu mdzete nastavit od 80 do 200 stupriov.
Po nastaveni pozadovaného ¢asu a teploty stlacte tlacidlo on/off
+ start na zacCatie.

Programovacie rezimy

V ponuke je 7 programov vyprazania vratane tychto: HranolCeky
vo vzduchovej rure, Opekanie, Morské plody, Pecéenie, Kura,
Méso a Ryby. Pomocou tla€idla reZimu zvolte pozadovany
programovaci rezim.

Pokial vytiahnete pavnicu v priebehu procesu smazenia,
spotrebi¢ sa automaticky vypne za 5 sekund. Pokial pavnicu
znovu vlozite, program bude pokracovat.

Na zruSenie ktoréhokolvek programu stlacte tlacidlo on/off + start.
Spotrebi¢ sa zastavi po 20 sekundach.

Pocas procesu pecenia horucim vzduchom sa kontrolka
zahrievania priebeZne zapina a vypina. Indikuje to, kedy sa
zapina a vypina vyhrievacie teleso na udrZanie nastavene;j
teploty.

Prebyto¢ny olej z jedla sa zhromaZduje v spodnej Casti panvice.
Niektoré potraviny si vyzaduju poc€as pripravy pretrasenie. Na
pretrasenie potravin vytiahnite panvicu zo spotrebi€a za rucku a
zatraste fiou. Potom panvicu zasurite spat do teplovzdusnej
fritézy. Pocas pretriasania nestlacajte tlacidlo na uvolnenie kosa.
Po uplynuti nastaveného €asu pripravy sa ozve pipnutie
Casovaca. Spotrebi€ sa zastavi po 20 sekundach. Vytiahnite
panvicu zo spotrebita a polozte ju na povrch odolny vodi teplu.



Pouzivatelska prirucka

»  Skontrolujte, ¢i je jedlo pripravené. Ak jedlo este nie je TABULKA PROGRAMOV
pripravené, jednoducho zasurite panvicu spat do spotrebica a
nastavte ¢asovac este na zopar minut. Program |lkon |Predvolena Mnoz |DalSie informacie
* Na vybratie malych potravin (napr. hranolekov) stlacte tlacidlo a teplotal/cas stvo
na uvolnenie kosa a ko$ vytiahnite z panvice. Neotacajte ks, 182021
ked je na nom pripevnena panvica, kedze prebytocny tuk, ktory Hranolgeky 200/20 500 g |Kazdych 5 minat
sa zhromazdil v spodnej Casti panvice, sa dostane na jedlo. vo pretrepte.
*  Vysypte kb3 do misy alebo na tanier. Ked je davka potravin vzduchovej
hotova, teplovzdus$na fritéza je okamzite pripravena na pripravu fritéze
dalSej davky.
Tipy ) y Domace % Odporuc¢ana doba (500 g |Kazdych 5 minut
*  Pretrasenie mensich potravin po€as pripravy optimalizuje hranolGeky s;'grfgﬁo . pretrepte.
konecny vysledok a mdze pomaoct predist nerovnomernému m!n,
- 200 °C/20 min
prepeceniu.
+ Na dosiahnutie chrumkavosti pridajte k surovym zemiakom malé Opekané | .= |180/15 2009
mnozstvo oleja. Pecte prisady v teplovzdusnej fritéze do maso
niekolkych minat po tom, ako ste pridali olej. Morské A 180/15 250 g
» Vteplovzdus$nej fritéze nepripravujte velmi mastné jedla ako plody
klobasy. -
P 160/40 1k
* Ak chcete upiect kolac¢ alebo kola¢ quiche alebo ak chcete piect ecene @ s
krehkeé potraviny alebo plnené jedla, do kosa vioZte plech alebo -
zapekaciu misu. KL.J.I'aCIe l@ 180/25 500 g
«  Teplovzdusnu fritézu mozete pouZit taktiez na prihriatie jedla. Na maso
prihriatie jedla nastavte teplotu 150°C a ¢as do 10 minut. Maso @a 180/15 200g SK
Ryby <1 {180/20 200g
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CISTENIE A UDRZBA
Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,
kym vychladne.

»  Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

» Dobkladne umyte k68 a panvicu teplou vodou, €istiacim
prostriedkom a neabrazivnou hubkou.

POZNAMKA: Kosik ani vnitornanadoba nie st vhodné na

umyvanie v umyvacke riadu!

» Pokial je Spina zaschnuta na kosSi i na dne panvice, naplrite
panvicu horticou vodou s troSkou tekutého Cistiaceho prostriedku.
Kés vloZte do panvice a nechajte 10 minut odmocit'.

» Zariadenie o istite vlhkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a
drsné Cistiace prostriedky, $pongiu ani drétenku, pretoZe by
mohlo déjst k poSkodeniu spotrebica.

ZIVOTNE PROSTREDIE

hi¢

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany
spolu s komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklathom
stredisku uréenom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento
symbol na spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozorfiuje na
tuto dolezitu skutoCnost. Materidly pouZité v tomto spotrebici je
mozné recyklovat. Recyklaciou pouzitych domacich spotrebiCov
vyraznou mierou prispievate k ochrane Zivotného prostredia.
Informacie o zbernych miestach vam poskytnt miestne uUrady.

Podpora

V8etky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.princesshome.eu!



MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

* [MponsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTH
3a ywepb B cnyyae HecobnogeHus npaBun
TEXHUKM 6e3onacHoCTM.

» Bo nsbexaHune onacHbIx cuTyaumm ans
3amMeHbl NOBPEXAEeHHOro kabensa nutaHna
pekomMmeHayeTca obpaTuTbes K
NpoOn3BOAUTESNIO, Er0 CEPBUCHOMY areHTy
U Apyrum JocTaTovyHo
KBanMunumpoBaHHbIM Criebnanmnctam.

* He nepemeLyante ycTponcTBO 3a Kabenb
NUTaHn4, a Takke cnegute 3a TeM, 4YTOObI
kKabernb He nepekpy4ymBancs.

* YCTaHOBUTE YCTPOMUCTBO Ha YCTONYNBOM
POBHOW NMOBEPXHOCTH.

+ [laHHOE yCTpONCTBO NpegHa3Ha4vYeHo TOMbKO
AJ151 ICNONb30BaHNA B ObITOBbIX YCNOBUAX U
TOMbKO NO HasHayeHuto. B xygwem cnyyae,
efla MoXeT 3aropeTbcs. (He gobasnsnte
©onee ogHOWM YarHOM NOXKWU Macna, Msico,
N3 KOTOPOro BbIAENSAETCS CMULLKOM MHOMO
Xupa, unum Boay Ans Bapku NpoayKToB.)

+ [laHHOE YyCTPOMCTBO He npefHa3Ha4yeHo Ans
Ncnonb3oBaHWs AeTbMU B Bo3pacTe Ao 8
net. [laHHO€e yCTPOMUCTBO MOXeT
ncnonb3oBaThbCs AeTbMU B BO3pacTe OT 8
neT v NabM1 C OrpaHNYeHHbIMU

PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMA 1
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM UMK He
UMEIOLLIMMM COOTBETCTBYIOLLLENO ONbITa UK
3HaHWN, TOSbKO MPW YCIIOBUK, YTO 3a KX
AENCTBUSIMN OCYLLLECTBSIETCA KOHTPOSIb
UIX OHW 3HAKOMbI C TEXHMKOW Be3onacHou
aKcnnyaTaumm yCTPOMCTBa, a Takke
NOHUMAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM pUckK. He
Nno3BOSIANTE AETAM UrpaTb C YyCTPONCTBOM.
XpaHuTe YCTPOMCTBO U €ro LUHYpP
3MEKTPONUTaHMs B MeCTe, HeAOCTYMNMHOM
ans geten mnaawe 8 net. Oynuctka m
obcnyXuBaHue yCcTponucTBa MOXET
NPOBOAUTLCS AETbMWU TONBKO Nocne
AOCTWXEHUs UMK Bo3pacTa 8 neT unuv noa
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

Bo nsbexaHne nopaxeHnsa anekTpnyecKnm
TOKOM He norpyxamTe LHyp
3MEKTPONUTaHUs, LUTENCEeNb Unn
YCTPOWCTBO B BOAY M Nnobyro apyryto
XNOKOCTb.

OTO YCTPOMCTBO NpeAHa3HavYeHo ons
NOOKITIOYEHMUS K CETEBOW PO3€ETKE,
OCHaLLLEHHOWN 3a3eMJIEHHbIM KOHTAKTOM (415
yCTpOWCTB Knacca ).
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* [MPEOAYMNPEXOEHWE: Ecnn Ha

NOBEPXHOCTWN NOABUNNCE TPELLMHDI,
OTKITOYMTE YCTPOMCTBO BO U3bexaHune
NopaKeHUs1 ANEKTPUYECKMM TOKOM.

XpaHuTe yCTPOMCTBO U €ro LWHYpP
3MEeKTPONUTaHMs B MecTe, HeAOCTYNHOM Ans
aeten mnaguwe 8 ner.

Bo Bpems paboTbl yCTpONCTBa OTKPbIThIE
NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKUX TeMnepaTyp.

[laHHOe yCTpPONCTBO He NpeaHa3HayYeHo ans
yrnpaBneHus ¢ MOMOLLbIO BHELLUHErO Tanmepa
UM OTAESNTbHON CUCTEMBI ANCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

[MoBEPXHOCTU, OTMEYEHHbIE 3TUM
NIOroTMMNOM, MOTYT CUIbHO HarpeBaTbCs BO
Bpemsi paboTsbl.

Bo nsbexaHune HapyLlleHNa BEHTUNALMM,
HUYEero He KnaguTe Ha PpUTIOPHMLY K
yAO0CTOBEPbTECH, YTO CBOOOAHOE
NPOCTPAHCTBO BOKPYr YCTPOWCTBA
cocTtaBnseT He meHee 10 cm.

* [Nocne 3aBepLleHns npoLecca BbINeyku
YCTPONCTBY HEOOXOANMO [aTb OXIaAnUTbCS.
[Mpouecc oxnaxgeHnsa BKITYUTCA
aBTOMaTU4eCKM rnocne cpabaTbiBaHUS
Tanmepa. He BblHUManTe BUIKY U3 CETEBOW
pO3eTKM [0 3aBepLUeHus npouecca
oxnaxgeHus, NocKomnbKy Npu neperpese
YCTPONCTBO MOXET BbIATU U3 CTPOS.

* JTO YCTPOWMCTBO NpeaHasHayYeHo ans
NCNosib3oBaHMs B BbITOBLIX YCIIOBUSAX, @
TaKke B CXOXMX 0651acTsax NpMMeHeHus,
Takux Kak:

* KyxOHHblEe NoMeLLeHnsa ans cryxatiumx
MarasmHoB, 0PUCOB U ApYyrux pabo4mx
YCNOBUMN.

* OTenu, MmoTenu v apyrue ycrnoBus
NPOXMBaHUA A5 UCMONb30BaHNSA
nocTosinbLamMu.

* Ycnosusa tuna B&B.

« depmMepckue goma.
COXPAHWUTE 3TY UHCTPYKLIUIO
TONbKO ANA UCNOJNIb30OBAHUSA B IOMALLHEM XO3AWUCTBE



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

1 [KHOMKu perynupoBsku 12 |{VHavKkaTop NpUroToBneHus
BPEMEHMN msca

2 |KHOMKu perynupoBkm 13 {MHavKkaTop NpMrotoBneHus
TemnepaTypsbl pbiObI

3 |MHoukaTop BKNOYEHUS 14 [ XKK-gncnnen
BEHTMNATOPA

4 |Oucnnen, oTobpaxatoLwmi 15 |KopavHa
Temnepartypy

5 |KHonka BkntoveHns + kHonka |16 |KHonka Ans cCHATMS KOP3uHbI
3anycka

6 |KHonka BbIGOpa pexvma 17 |PykosiTka KOP3uHbI

7 |WHpunkatop NpurotoBneHus 18|MopnoH
kapTodens dpu (obxapkm
BO3[YXOM)

8 [MHgukaTop 3anekaHus 19|Bo3nyxo3abopHoe oTBEpPCTME

9 |WHpukatop npurotoBnenns  |20|OTBepcTus ANs Bbinycka
MOMTHOCKOB 1 pakoobpasHbIx BO3ayXa

10 {UHavkaTop npurotoBnenns  |21|CeTeBoWn LIHYP
BbIMEYKM

11 {UHavkaTop npurotoBnenns  |22|Crolika
KypuLUbl

MEPEA HAYAJIOM 3KCNNYATAL NN

*  CHMMUTE BCIO YNaKoBKY.

n

CHUMUWTE C YyCTPOWCTBA BCE HAKMEMKN N ATUKETKM.

TwaTensHO NPOMONTE KOP3MHY 1 NPOTUBEHb ropsiyert BOAON C
HeboMbLUMM KONMYECTBOM MOHLLETO CPeCTBa C MOMOLLbIO
Heabpa3snBHON ry6Ku.

[MpoTprTE BHYTPEHHIO M BHELLIHIOK MOBEPXHOCTH YCTPOMCTBA
BNaXXHOW TKaHbIO.

YcTaHoBWTE YCTPOWCTBO Ha YCTOWYMBYHO, TOPU3OHTANMbBHYH 1
POBHYO NMOBEPXHOCTb. HE YCTaHaBNMBaWmTe ero Ha
HeXapoCTOWK1e NMOBEPXHOCTH.

YcTaHoBWTE KOP3UHY B MPOTUBEHb COMMacHO MHCTPYKLMUSM

Mpy NepBOM BKIOYEHNUN YCTPOMCTBA NOSIBUTCS HEXapaKTEPHbI
3anax. JTo He ABNsieTcs HemcnpaBHOCTbO. ObecneybTe
Haanexatlyto BeHTUNsumo. AToT apomaT CKOpPO UCHE3HET.
Xapka B aapocdpuTropHULIE MPOUCXOAMUT 3a CYET ropsivero
Bo3ayxa. He HanuBalTe B NPOTUBEHb Macro UMK Xup Ans
XapKu.

Bo n3bexaHue HapyLleHUs1 BEeHTUNSILUW, HAYEro He KnaguTte
Ha ppUTIOPHULY U yAOCTOBepbTeCh, YTO cBoGoaHOe
NpPOCTPaHCTBO BOKPYr YCTPOWCTBA cocTaBnsieT He MeHee 10
cM.

PUAMEHEHWE
MoakntounTe kabenb NUTaHUA K 3a3EMIIEHHON PO3ETKe.
OCTOPOXKHO BLITAHUTE NPOTVUBEHL U3 a9POGPUTIOPHULI.
MoMecTUTe VHrPEAUEHTbI B KOP3UHY.
3aaBuHbTE NPOTUBEHb 06pPaTHO B a3pOPUTIOPHMLLY.
He nonbayiitech NPOTUBHEM, ECMI B HEM HET KOP3UHbI
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He npukacantechb Kk NPOTUBHIO eLle Kakoe-TO BpeMs nocne
MCNOJIb30BaHUA, Tak Kak OH O4YeHb CUJ1IbHO HarpeBaeTCA.
[epxuTe NpoT1BEHb TONBKO 3a PY4YKy.

[ns BknoYeHus yCTpOVICTBa Ha)XXMUTE KHOMKY BKNOYEHUA +
KHOMMKY 3arnycka.

Pyu4Hble HacCTPOMKM

[Ins perynmpoBKy BPEMEHW UCMOMb3YHTCSA PErYNATOPbl BPEMEHMU.
[Ins yBeNUYeHns Unm yMeHbLLEHUS BPEMEHM XKapKn Ha OdHY
MWHYTY HaXXMUTE Ha perynsaTop BpeMeHn oauH pas. [ns 6onee
BbICTPOW PEryNNMPOBKN BPEMEHU HAXMUTE OAHY U3 KHOMOK U
yaepxuBaiiTe ee. Tak MOXHO 3aAaTb BpeMsl B AvanasoHe oT 1 Ao
60 MUHYT.

[Ins perynmpoBKy TeMnepaTypbl UCMONb3YTCS perynsTopsbl
HarpeBa. [Ins yBenuyeHust nnm yMmeHbLLEHUs TemnepaTypbl Ha 5
rpagycoB HaXXMUTe Ha perynsaTop Harpesa oauH pas. [ins 6onee
ObICTPOW PErynnpoBKK TemnepaTypbl HaXMWUTE OHY U3 KHOMOK 1
yaepxuBaiiTe ee. Temnepartypa perynvpyeTcs B AuanasoHe ot
80 po 200 rpagycos.

YcTaHOBMB xenaeMoe BpeMs 1 TemnepaTypy, HaXMUTE KHOMKY
BKITIOMEHMS + KHOMKY 3anycka.

3anporpaMMuUpoBaHHble peXUMbI

B ycTpoiicTBe 3anoxeHo 7 (cemb) nporpamm xapku: «Kaptodenb
hpw (06xapkoi BO3ayxoM)», «3anekaHue», « Monmnocku n
pakooGpasHble», «Beinedkay, «Kypuuay, «Msaco» u «Pbiba». C
NMOMOLLbIO KHOMKM BblIGOpa pexrMa BKIIOYNUTE HYXKHbIA PEXUM.
Ecnu HavaTb BbITArMBaTH NPOTUBEHb BO BPEMSI Xapku, TO
YCTPOMCTBO aBTOMAaTUYECKN BbIKIMIOYNTCS Yepe3 5 cekyHA,.
YcTaHoBWTE NPOTUBEHb Ha MECTO, U NporpamMma bynet
BO306HOBMEHa.

[Ins OTMEeHb! BbINOMHEHWS NPOrpaMMbl HAXXMUTE KHOMKY
BKITFOYEHMS + KHOMKY 3anycka. YCTPONCTBO BbIKOUMTCs Yepes 20
ceKyHa.

Bo Bpems apku ropsivM BO3[yXOM 3aropaeTcsl MHAMKaTop
HarpeBa, KOTOPbI BpEMSi OT BPEMEHU HaYMHAET MUraTb.
MwuraHvne nHgvkaTopa ykasblBaeT Ha BKITHOYEHNE U BbIKIIOYEHNE
HarpeBaTenbHOro 3yIeMeHTa, NO3BossLLEe NoAAEPKMBATL
3afaHHyl0 TeMneparypy.

JlnwHee mMacno n3 MHrpeaneHTOoB CKkanyMBaeTCs B HUXKHEN YacTu
NPOTUBHSI.

B npouecce xapku MoxeT notpeboBaTbcs nepemelunBaHme
HEKOTOPbIX MHFrPeaANEeHTOB. [1Na nepeMeLuMBaHnsi UHrPeaNeHTOB
BbITSIHUTE MPOTUBEHb N3 a3pOPUTIOPHULIBI 38 PYUKY 1
BCTpsiXHWTE ero. [Nocre aToro 3aABnHbLTE NPOTMBEHb 0O6PaTHO B
aspodpuTiopHuLy. Bo Bpemsi BCTpSIXMBaHUSI He HaXumainTe
KHOMKY ANS CHATUS KOP3WHbI

[Mpu ncteyeHnn 3agaHHOro TanMepoM BPEMEHU XKapku pasgaeTcs
3BYKOBOW CUrHasn. YCTPONCTBO BbIkNounTCs Yepes 20 cekyHA.
BbITSIHUTE NPOTUBEHb 13 a3POPUTIOPHULLBI U NOCTaBbTE €ro Ha
)KapOCTOWKYH0 NOBEPXHOCTb.

[MpoBepbTe rOTOBHOCTb MHIPEANEHTOB. ECnn nHrpeameHThbl elle
He roToBbl, TO MPOCTO 3aBUHLTE NPOTNBEHL 0OPATHO B
YCTPOWCTBO U YCTAHOBUTE TaiMep Ha HECKOIbKO
OOMNONMHUTENBHbBIX MUHYT.

YT06bI fOCTaTh HebOMbLUME MHIPEANEHTBI (Hanpumep,
kapTodenb pu), HAXKMUTE KHOMKY ANsi CHATUSE KOP3UHbI 1
noAHMMUTE ee Haf NpoTUBHEM. He nepeBopaymBanTe KOp3nHy,
noka Ha Hel 3aKkpensieH NPOTMBEHb, Tak kak cobpaBLueecs B
HWXKHEW YacTu NPOTMBHSA MaCSO BbITEYET HA MHIPEaNEHTHI.



BbINOXUTE COAEPXKMMOE KOP3UHbI B eMKOCTb UMW Ha Tapersky.
Mocrne NpuUroToBNeHNst OQHON NapTUK UHTPEANEHTOB
aspodpuTIOpHMLA cpasy xe ByaeT roToea K xapke crieayroLLen
napTuu.

CoBeTbl

BcTpsaxmBaHue HeGonbLUNX MHIPEANEHTOB B MPOLIECCE XapKu
No3BONSeT NOMy4nTh NyYLINiA pe3ynbTaT U NpeaoTBpaTuTb
HepaBHOMEPHOe NpoxapuBaHue.

[na nonyyeHus xpycrsiiero kaptodens AobaBbTe B CBEXWN
KapTodenb HemHoro macna. lNocne gobasnexns macna
BbINOMHUTE XapKy MHIPeANEHTOB B aapodpuUTIOpHULIE B TeYeHne
HECKOMbKUX MUHYT.

He roToBbTe B @a3pohpuTIOPHMLIE CIIMLLKOM XUPHbIE NPOAYKThI
(cocuckum).

[ina NnpuroToBneHns nupora, 3anekaHkn, MArkux MHrPeANEeHToB
VNN VHIPEeANEHTOB C HA4YMHKOW BCTaBbTe B KOP3UHY hopMy vnu
nocyay Ans AyXoBKu.

You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

TABJ/IMUA NMPOrPAMM

Mporpamm
a

3Hau |TemnepaTtypa Konu |OononHutensHas
oK (°C)/Bpems (MUH.) |4yecTB [MH(popMauums

no ymomnyaHuio |o
AN yCTpoucTBa
182021

KapTtodenb 200/20 500 r. |BcTpsaxusante
hpu Kaxable 5 MUHYT.
(obxapka
BO3[yXOM)
KapTtodenb Pekomengyemoe |500 r. |BcTpsixvBaiite
pu no- Bpemsi 10 MUH. Kaxgble 5 MUHYT.
OoMallHeM npu 120 °C, 3atem
y 20 MUH. Npu
200 °C
YKapka g@. 180/15 200.
Monntocku m 180/15 250r.
"
pakoobpasH
ble
Bbineyka @ 160/40 1 wr.
Kypuua %@ 180/25 500r.
Msco @@ 180/15 200r.
Pbi6a &1 [180/20 200T.

OYNCTKA U TEXHNYECKOE OBCJ/TY)XKUBAHUE

M [Mepen o4McTKON OTKMOYUTE yCTpOI;lCTBO OT CeTh u nogoxagute,

NOKa OHO OCTbIHET.
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+ 3anpelyaeTcs norpyxaTtb 3MeKTpMYecKne yCTpocTBa B BOAY UMK
nobyo Opyryto XXUAKOCTb. YCTPOWCTBO He NpeaHa3HayeHo Ans
OYMCTKU B NOCYJOMOEYHON MaLLUHE.

* TwaTenbHO NPOMONTE KOP3UHY U NPOTUBEHbL ropsiyen BoAow C
HebOomMbLUMM KONMYECTBOM MOIOLLIErO CPeACTBa C MOMOLLbIO
Heabpa3nBHOW ryoKu.

NMPUMEYAHMUE. Kop3nHy U BHYTPEHHUIANOAAOH Hemnb3s MbITb B

nocyAoMOeYHO! MalluHe.

*  Ecnv kop3uHa unu JOHbBILKO EMKOCTU CUIbHO 3arpsi3HEHB,
HanomnHWTe eMKOCTb ropsiiein Bofoii, 4ob6aBuB Tyaa HEMHOTO
MotoLLero cpefctea. lNomecTuTe KOP3uHYy B EMKOCTb, AaB UM
OTOMKHYTb B TeyeHue 10 MUHYT.

*  YCTPONCTBO YUCTST C MOMOLLbIO BMAXXHOW TKaHW. VMicnonbdynte
TONbKO MSArKMe YncTswme cpeacTea. 3anpelyaeTcst
ncnonb3oBaTb abpasvBHble CpeacTBa, CKpebku unm
MeTannMyeckne Moyarkm, KoTopble MOryT LapanaTtb YCTPOMCTBO.

3ALLUTA OKPY)XAIOLLLEA CPEAbI

hi¢

mmm [o VCTEYEeHUM cpoka CJ'Iy)K6bI He BblkuablBanTe AaHHOe
yCTpOVICTBO ¢ 6bITOBBIMK OTXOAaMu. BmecTo aToro ero Heobxoanmo
cAaTb B LeHTparnbHbIN NYHKT nepepa60TKM ANEKTPUYECKUX nnun
ONEKTPOHHbIX ObITOBbIX I'IpVI60pOB. Ha aToT BaXHbI MOMEHT
YyKasblBaeT OaHHbIN CUMBOS, VICI'IOJ'Ib3yeMbIl7I Ha yCTpOVICTBe, B
PYKOBOZLCTBE MO 3KCnflyataunn 1 Ha ynakoBKe. V|CI'IOJ'Ib3yeMbIe B

AaHHOM yCTpOVICTBe mMaTepuansl nognexar BTOPUHHOM nepepa60TKe.

CnocobcTByst BTOPUYHOW NnepepaboTke ObITOBLIX NPMOOPOB, Bbl

BHOCMWTE OrPOMHbIN BKNag B 3alLMTy OKpy’KatoLleit cpeapl.
Hdopmauumio o 6rnivaiiluem nyHkTe cGopa Takux nprGopos MOXKHO
y3HaTb B OpraHax MecTHOro camoynpaeneHus.

Moppepikka
Bcs poctynHas nHcopmaums u cBefeHus o 3anvacTsix npyvBeaeHb!
Ha Beb-carite www.princesshome.eu!
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